rajcata*/ rajciny*, cibule*/ cibula* ) voda, vafend ryze"l uvarena ryza* ingian ma\ymamr%

22 %, kufeci masu'/ kuracle méso* 8 %, repkuvy/ repkovy ole] 1, 7% et ety
2 Bez lepku.
Vyilvové udaje

/=% Venujte pozomnost vyvazené stravéa  Venujte pozomost vyvazene] strave a
2dravému zplsobu 2ivota Vaseho ditéte.  zdravému spasobu zivota Vasho diefafa.

= . . L & omega-3 - pro vywq mozku  omega-3 - pro vjvoj mozku
o BIO Zelenina a ryze s kufecim masem o o bunce o ETervouich bunek
i 3 ; s ez piidavku soli 2 pridavku sol
a ,, BIO Zelenina aryza s kuracim mésom e vk bard’ kozeatnich tybez e prdaku i fonzeatnich
m - Slozeni/ Zlozenie: zelenina® 45 % (mrkev*/ mrkva*, hrasek*/ hrasok*, Ieerimomasnos hustovadel zahustovadiel
- 5 pilmipim pe pv’ed pouitim zamichejte pved pouitim zamiesajte
~
o

100 g 125 % @Ujistéte se, zda sklo a vicko Navod na poutziti: / Navod na po

i @~Kompletn pokm. Ot klenicku nebo porci ohfejte ve vodni lézni nebo
P Zelenma a rYZe s kufecim masem s s e oo syt el HEncs

Energie/Energia ki/kcal 273165 341/81 fi prunim otevreni. Vyjrobek

Tuk, g“°h° o - 2,79 3 49 ﬁep%uzwe](e, prohne- {\ se vicko . Ovéfte teplotu. Neohfatou Cast skladujte v uzaviené sklenicce v chladnicce a

nasycene/nasytené MK 050 0.6 o tlakem, eien Ina ar Za spotiebute do 24 hodin. Pro zdravi ditéte dodrue névod k pipravé a skladovéni

Sacharid 633 864 P - . &

~7 toho cukr 15 g 19 g ®Uistite sa, i sklo a viecko nie st L 4 Kompletnj pokim. Otvoren] pohérik alebo porciu ofejte vo vodnom

B{\kuvinylaigkuviny 25g 319 poskodené. Vietko cvakne pri prvom kuraqm m asom kupeh alebo v mikrovinke, obsah zamieSajte plastovou Iyzickou, aby ste
0,059 006 otvorent. Vjrobok nepouzivajte, i - ik, Overte teplotu. Neohriat ciast skladujte v uzavretom
8?% g 8 ?g g ak sa viecko pri tlaku prehne. . jtedo 24 hodin. Pre zdrave diefata dodrzujte

ekafska 628/14, 155 00 Praha 5. i ! : b, HU-0KO-01
/Pia 9-14) @+420 724 139 949, www.hipp.cz " > édelsh J) Q
é - Polnohospodarstvo EUIEU mimo EU/EQ

p.sk. Vyrobené: Madarsko




