HiPP BIO Krémova polévka/polievka - rajtatové/rajtinova
Steriizovan] zeleninovj prkem/prikem pro avastnf vifivu kojencd a maljch déti/na osobitné viivove icely dojciat a malch deti. Kompletni/kompletny pokm.

o 5 nizkjm obsahem/nizkym obsahom ol e krémouy - e smetanou/so smotanou e beg pridavku/pridavku aromat/ardm, barviv/farbiv’, konzervatnich fatek'/
konzervaCnjch ldtok". Pred pouziim promichejte/pred pouitim premieSajte. 'dle/podla zakona

Slozeni/Zlozenie: relenina” 65 % (ralﬁata*/r?ﬁnyj 56 %, mrkev*/mrkva”, cibule”/clbuls”, celer”/zeler), odtunéné miéko*/odtucnené mlieko” mleié
testoviny"/cestoviny(mouka 2 trdé /mika 2 rce] pSenice), smetana’/smotana 2,5 %, kukuricny/kukuricny ole], jodizovand sCil/jodovand sof, odtucnéné/
odtucnené susené miéko*/mlieko”, koreni*/orenie™. *z ekologickeho zemédelstvi/pofnohospoddrsiva

Parn.; Obsahuje lepel/glutén. Téstoviny mohou obsahovat/Cestoviny mozu obsahovat stopy vajec.

Névod k pfl’prqvélnavpn'Brayu: Kompletn! pokrm. Otevfenou sklenicku nebo porci ofejte ve vodn Iézni nebo v mikrav\n(e._lam\’(heale plastovou fichou,
abyste neposkodil sklenicku. Overte teplotu. Neahiatou cas{ uthoye&le v uzavieng sklenicce v chladnicce a sFoIrebuﬂe do 24 hodin. Pro zdravi ditete dodrivjte
naiod k priprave a sKladovani/ KnmPIemy pokrm. Otvoreny Poham alebo porciu ohre#e vo vodnom kdpelr alebo v mikrovinke. Zamiesaite plastovou lyzickou
tak, aby ste neposkodili poharik, Overte teplotu. Neohriaty ¢ast uchovaite v uzavretom poharjv chladnicke a spotrebujte do 24 hodin, Pre zdravie diefata dodriujte
navod a pripravy a skladovanie. Venujte pozornast vyvazené stravé a zdravemu zpisobu Zivota Vaseho ditete./ Venufte pozornost vyvaiene Strave a dravému
spasobu divota Vasho dietata. )

DE-QKO-001

Ujistétese,zda sko o vitko nejsou poskozené, Vicko cvakne pf prnim otevent HU-0K00T )
Temédeiskd produkce/ |Iwn

Vy’rQbek nepouivefe, prohne-fse icko pod doker./ Ustite s, i sklo a viecko nie st poskodené.
Polnohospodarsivo EU/E [
mimo EU/EU CZ-BI0-001

ecko cvakne pri prvom atvorent. Vjrobok nepoicjte, ak sa viecko pi tloku prefie.
Minimdnitrvanlivost/ Minimdna trvanlivost do, Certifikatni/certfikatnd kontrola: na vicku/viecku

0d ukonceného 7. mésice / mesiaca

Vlyiivové (daje 100g 2008
(1 porce/porcia)

Eneréen(ka’ hodnota / Energla 278/66 555/133

(K] /¥cal)

Tuky (z{oho nasycené/nasytené | 29(08g) 588(169)

mastné kvselmys/

Sacharidy (ztoho cukry) 1480319 1489(629)

Bilkoviny/Bielkoviny 203 44g

Sil/Sor 027g 054g

Sodik 022g

793002 15 05446
Vyrobend: FU/E(

e200g

011g
. (IH m |‘||

6230011254930




