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& BEZ piidavku cukrl/ pridavku cukrd' Navod na pripravu/pripravu: Pecet BIO kvality garantuje nlej'vyiii kvalitu a

piekracuje pozadavky kladené EU na BIO produkty.

& Lahodna chut - jemné pyré - nejlepsi/ najlepsia kvalita ~ Jako dezert nebo § kasi. Promichejte, odeberte Zadané mnozstyi.

i 6éné sloskv oric 006 7103 A i 3 fobi : € kvality garantuje najvyssiu kvalitu a
& BEZ piidavku mléné slozky! pridavku miiecné zlozky Thylou cast uchovejte v chladnicce a spotfebujte do 12 hodin/ Ako fetat 810 kality o A
& BEZ piidavku aromat, zahusfovadel, konzervacnich dezert nebo s ka%ou. Premiiaite, odoberte 7iadané mnostvo. prekeactje poz'adavey Kladen E," na IO produkcy.
Iatek? a barviv?/ pridavku arom, zahustovadiel, Zuysndi Cast uchovajte v chladnicke a spotrebuite do 12 hodin. e
‘ohsallisreueﬂrv‘;?efngysceh l?’l};ﬁtﬁ EE?!I;\'V”ZMZW sa vyskytujice cuk Chutnéidospélym!/ Chuti ai dospelym!'" ** :* W7 o
zd\e/puﬁrapzama e e ..Jesté lépe lehce chlazenyl...este lepsie lahko chladeny. L A5
C o ) CZ-B10-001
SlozenilZlozenie; Ovoce*/ Ovocie* 100 %  ljzivové lidaje 100 .
(jablka*/ ~jablka* 91%, jahody* 5%, a ) ) I 9 DE-0K0-003
banany*, borévky*/ cucoriedky* 1,3%). Energie/Energia (kl/kcal) 213/50  Zemédelskd produkeel - )
Podi ovocné slozky! Podiel ovocne) zlozky: 100 %, Tuky 01g  Pofnohospodrstvo EU/EU mimo EU/EU
Pozn.; Bez lepku./ Bezgluténovy. Zmékcuje -z toho nasycenénasjtené mastné kyseliny 00g o )
stolici/ zmakcuje stolicu. Sacharidy 112g  Minimélni trvanlivost do:
‘2 ealogiceho zemédéisti ponohospodiisa 7 toho cukry 1069 Minimalna trvanlivost do:
Vigknina 1'79 na hornim okraji/ hornom okraji
Pasterizovany ovocn pitk prkem pro kojence  Bikoviny/Bielkoviny 03¢
amalé déti pre dojcyaté amalé deti. Silrsof <0059
Virobek opusti virobni zavod v neporuseném stav. Pesvedcte Sodik <0029

**obsah soli je dany obsahem sodiku/ obsahom sodika v surovinach

5 Jlmsw'm pied é)oui\'tim, e baleni je neporuené. Je dilefité
do Eoyall na&vo k piipraé a skIanované[ Virobok opust
jrobnj zavod v neporusenom stav, Presvecte $2 prosim . AP
pouiih’¥n, e balene z0stalo neponsené, Je dﬁleiitepndodr. df| HIPP ZECh 1.0, Pekafska 628/14, Praha 5 155 00

po-pé/pia 9-14 hod): +420 724 139 949

navod na pripravu  sladovanie
teplotéL pri-izhovej
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