BIO Rajcata a brambory s kufecim masem
651001 BIO Rajciny a zemiaky s kuracim masom Z_mmm
Slozeni/ Zlozenie: zelenina* 53 % (orambory*/ LT 2

e 2209 zemiaky* 26 %, rajcata®/ rajciny* 25 %, cibule*/ #midiSseti
. & cibula*), voda, kureci maso*/ kuracie maso* 9,4 %, kukufic-
Sk,‘ﬂd”Lt?VSU(hU Wil na mouka*/ kukuricna mika*, ryzovy/ ryzovy 3krob*, fepko-
pi:pokgoié teplol gy vepkovy olej* 1,9 %, kofeni*/ korenie* (pepi* /¢ernie ko-

& omega-3 MKzBIO ieEkovéhc
oleje - pro quLmoz ua
nervovych bunék

& bez piidavku soli’

& bez pridavku barviv?, konzervat-
nich létek?, aromat a zahusfova-
del - pred poufitim zamichejte

& drobné kousky - pro uceni se
kousat

& omega-3 MK z BIO repkového
oleja - pre vjvoj mozqu a
nervovych buniek

& bez pridavku soli’

& bez pridavku farbiv?, konzervat-
nych latok?, arém a zahustova-
diel - pred pouzitim zamieSajte

& drobne kiisky - pre ucenie sa
hryzt

Venujte pozornost vyvazené stravé a
2dravému zpiisobu Zivota Vaseho ditéte.

Venujte p
adravému spdsobu Zivota Vasho diefata,

Rajcata a brambory s kurecim masem

obsah soli je danj obsahem sodku! obsahom sodika v surovinach dle! podfa z3kona

0ove teplte renie*, kmin* /rasca*). Bez lepku/ Bezgluténovy.

e tnlvostdo *7 ekologického zemédglstvil polnohospodarstva
Minimalna trvanlivost do:

(L LB B RREER R
CZ6510-01ET-A 15_2493EM V1 3/2016-z

vyt it waer  VYZivoveé udaje 1009 220 %
4062300278318 {1 poreporc
Energie/ Energia kl/kcal 335/80 734/175
Tuky z toho 32g 709
———— -Nasycené/ nasytené MK 069 139
= Sacharidy 96g 21,19
-z toho cukry 09g 2,09

Bilkoviny/ Bielkoviny 2,79 59

Sil/ Sol” <0,05

,02 g
Kys. alfa-linolenova/ linolénova
(omega-3 MK) 0139
MK - mastné kyseliny
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Rajciny a zemiaky s
BEZ PRIDAVKU SOLI
BEZ PRIDAVKU SOLI

kuracim masom

Navod k pripravé: / Navod na pripravu:
@ Kompletni ok Otevfenou sklnicku nebo porciohiejte ve
vodni ézni nebo v mikrovince. Zamichejte plastovou [zickou, abyste
neposkodil sklenicku. Ovéfte teplotu. NeohFtou cast uchoveLte
v uzaviené sklenicce v chladhicce a sEotfebujte do 24 hodin. Pro zdvavi
ditéte dodrzuite névod k Bﬁpravé askladovéni.
@ Kompletnj pokrm. Otvoreny poharik alebo porciu fejte vo
vodnom kupel alebo v mikrovlnke. ZamieSajte plastovou yzickou tak,
aby ste neposkodil pohirik. Overte teplotu. Neohriatu Cast uchovaite
otrebujte do 24 hodin. Pre zdravie

Uistite sa, ¢i sklo a viecko nie si po‘iné. Viecko cve

jakne pri prv
», otvoreni. Vyrobok nepouzivajte, ak sa viecko pri tlaku prehne.

HU-0K0-01 (el
Zemédelska produkee/ ’
Polhohospodarstvo EU/EU mimo EU/EU




