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Zde prosim oteviete. / Prosim, tu otyorit!

AT-BIO-301
Zemédglska produkce/Polnohos-
Navod ha pfipravu: / Navod na pijpravu: podarstvo EU/EU mimo EU/EU

)

{0 Vevodni lazni: Pitnou yodu nalejeme doJmce a uvedeme k varu, poté odstavime z ploay,ysku s pokrmem vlozime na 4-5 minut do horké
vody. Poté odstranime folii zakryvajig migku a zamichame,/ Vo vodnom kapeli: Pitn(i voqu ny Ie}gme dohrca auvedieme k varu, potom

@ odstavime z platne, misku s Fok(m vjbiime na 4-5 mindt do horticej vody. Potom odstragimd foliu ;ﬁkrmucg misku a zamiesame.
V mikrovlnné troubé®; Folii vickd na pékolika mistech propichneme a ohfivame po dobu ninkty pfi 450 éstrednl popr. nizky sguEen)./ )
\ mikroylnn‘eLrure’: Foliu viecka naniekolkych miestach prepichneme a zohrievame po doku 1uindty ﬁp 450 W (stredny popr. niz xs;upenR,
*Dllezité: Misku s pokrmem offrivefte vady samostatné, umisténou ve stredu mikrovinné trouy. Doba ohfevu a teplota muze bjt odlisna podle
typu pristroje - dbejte prosim gokyAl vKro'ce,m|kroy|nlnve trouby. Miska neni vhodnd pro ohfewy troybé na pecent! Je dilezité dodrzovat navod
K pfipravé a skladovani, aby nédogfo k ohrozen zdravi ditéte. /*Dolezité: Misku s pokrmom zohr vaf( ¢ vidy samostatne, umiestnenti v strede
mikrovinnej riry. Doba ohrefiu a feplota moze byt odlisna podfa typu pristroja - dbajte prosim na pokyky vyrobcu mikrovinnej riry. Miska
nie je vhodnd pre ohrev v rire né pecenie! Je dolezité dodrzovat navod na pripravu a skladovanie, aby nedoslo k ohrozeniu zdravia dietata.
Obsah dobfe zamichejte/a piézkousejte terlotu. Pripadné zbytky pokrmu ditéti znovu nepodavejte.
Obsah dobre zamiesajte a preskusajte teplotu. Pripadné zostatky pokrmu dietatu opat nepodavajte.

SIoienl’:rajE a* 3 %, vaené téstovin{’ve tvary musli (mouka z tyrdé pSenice, vajecny bilek) X6 %\pitna voda, cuketa* 7 %,
cibule’,ryzové vlocky', slunecnicovy olef’ odstfedéné mlél 0, lgy in’Ry*ako Rni* {petrzel”,

libecek’, ceghek*/oregana®, rozmaryn’, pept*), ryzova mouka’,jedla stl's jodem, antioxidanty’ (kyslina\-askorbova,

%ICI tokoferoly). | Zlozenie: rajciny* 35 %, uvarené cestoviny* v tvare muslj,(miika A¢vrdgj pSenice

6%, pitna voda, cukina” 7 % mrkva’ zeler', cbula', ryZové viocky”, shnecnicoyy olekl odgtredene

fiekg?, bylinky" a korenie* épetrilen*, ligurcek lekarsky", cesnak’, oregano, rozmarin’, cierne kayeng

yzoya muka’, jedld sol's jodom, antioxi anr[ ﬁkyslellnya L-askorbovd, extrakty obsahujtice tokoféyoly

Obsahuje lepek/ lepok  *z ekologického zemedélstvi/polnohospodarstva
pouity pro ochranu ctlivjch slofek Jss pouiité pre ochranu cilvich loek a arom, Extraky obsahujicitokoferolse

pHirozené vyskytuji v rostlinachy obsahuiice tokoferoly sa prirodzene vyskytuj v rastlinch.

Tento vjrobek opustilvjrobni zivod v neporueném staw, presvédéte s prosim pied pouiim, e miska i i jsou neposkoené.

Tento vjrobok opusti vjrobn z4vod v bezpeénom, neporuenom tave,presvedzte s prosim pred poutitim, e
plastova miska a folia st neporusené. Balené v ochrannéfochrannej atmosfére.
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Vyzivové idaje 100g 250¢g
Energeticka hodnota kj/kcal 329/78  824/196
Tuky 26¢g 65g
- ztoho nasycené/nasytené mastné kyseliny 0,3 g 08g
- Sacharidy 108g  270g
Cyan - ztoho cukry 228 558
Vlaknina 11g 288
- Bilkoviny/Bielkoviny 248 60g
Magenta Sl/Sol 048¢g 1,208
Sodik 019g 048g
Jod dpg 221
Yellow R/ 0
e o e, €250 g
- Skladujte v suchu pri teplotéfpri teplote +10az+25°C.
Pantone 280 HiPP Czech sr.0, Pekarska 628/14, 155 00 Praha 5. / HiPP Slovakia sr.o, Nam.
- SNP 7,911 01 Trencin. Infolinka: (Po-Pa / Po-Pia 8-14) €@ +420 724 139 949,

\www.hipp,a @ +421905759 001, www.hipp.sk. Vyrobené v Rakousku/Rakiisku.
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