BIO Téstoviny se zeleninou a smetanou
BIO Cestoviny so zeleninou a Smotanou e, gmran

(76403
Slodeni/ Zlosenie; valené tistouiny* varené cestoviny” (vl pinicel 5 i i
e zzog Eéenica 25 %, zlenna® 22.% (rkev*/ mrkva’, brokolice* brokolica®, i- i e
) ¥ bule*/ cbula*), mléko*/ mlieko* 21 %, voda, vafend ryze*/ uvarend ryZa*, smetana*/ smotana™
Skladutlelv suchupii /5%, fepkovy! repkowj ol 1.4%, citénova st tave” 2 oncentaty, petrel* petrlen”,
pi:pojor eplot¥ Qpsahe lepek! glutén. Mie obsahovat! Mode obsahovat stopy vajec.
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; ‘bﬁb"."el telote. *2 ekologickeho zemédglstyl polnohospodrstva
nimalni tranlivost do
Miniméla tenlivostdo: | Vyzivové udaje 100g 220
vizvitko /vid. uzdver (1 porcelporca
9062300106760  Energie/ Energia kifkcal ~ 297/71 653/156
Tuky z toho 3.0¢g 6.69
————_ -nasycené/ nasytené MK 11¢g 249
— Sacharidy 849 185¢g
=——= -z toho cukry 189 409
———— Bilkoviny/ Bielkoviny 219 469
— S/ Sol" 005g 0.11g
E— Sodik 002g| 004g
Kys. alfa-linolenova/ linolénova
E— (Omega-3 MK) 0119 0249

MK - mastné kyseliny

= HiPPCzechs.ro, Pekafskd 628/14, 155 00 Praha 5. Infolinka: (Po-Pa / Pia 9-14)
-+420 724 139 949, www.hipp.cz @ www.hipp.sk, Vyrobené: Madarsko

& omega-3 MK zBIO fepkového & omega-3 MK z BIO repkového
oleje - pro vyvoj mozku a oleja - pre vyvoj mozqu a
nervovych bunék nervovych buniek

& bez pridavku soli" & bez pridavku soli"

& bez piidavku barviv?, konzenvat- & bez pridavku farbiv?, konzervac-
nich latek’, aromat a zahustova-  njch latok?, arom a zahustova-
del - pred pouzitim zamichejte diel - pred pouzitim zamiesajte

© drobné kousky - pro ucenise & drobne kiisky - pre ucenie sa
kousat hryzt

HiP
Teéstoviny se zeleninou
a smetanou

Cestoviny so zelen
a smotanou

BEZ PRIDAVKU SOLI
BEZ PRIDAVKU SOLI

énujte po: alené stravéa vyvézenej strave a
adravému zplsobu Zivota Vaseho ditéte.  zdravému spasobu Zivota Vasho dietata.
“obsah sol je danj i ka v surovinach poda 24

Navod k pfipravé: / Navod na pripravu:
@ Kompletn! pokmn. Otevienou sklenitku nebo porg
. vodhni4zni nebo v mikrovince. Zamichﬂ'te Aﬂastovou [zickou, abyste
21 nepaskoisleicku, Ovéte teplotu, Neohitou it uchovege
1| L g slenccev e sEoﬁebujte do 24 hodin. Pro zdravi
ditéte dodrzute ndvod k SHpravé a skladovani.
@ Kompletny pokrm. Otvoren; pohérik alebo porciu ohrete vo
vodnom kupel alebo v mikrovike. ZamieSzite plastovou lyzickou tak,
-‘?EV ste neposkodili poharik. Overte teplotu. Neohriatu Cast uchovajte
Z jcke asspatrebuite do 24 hodin. Pre zdravie
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