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Skladu‘tte vsuchu pri/
pri: pokojové teploté/
izbove] teplote.
Minimalni trvanlivost do
Minimdlna tvaniivost do:
iz vitko vid. uzaver

9062300103455

BIO Zelenina a téstoviny s kufecim masem
BIO Zelenina a cestoviny s kuracim masom T
S —— ' S i ol
Slozenil Zlozenie: zelenina® 43 % (rjCata/ rajcny’, mrkev*/ mrk- Subed:Eiost o

va®, hrdgek*/ hraiok*, cibule*/ cibula), voda, varens téstoviny*/ Semietetseters
uvarené cestoviny™ (mouka/muka z turdé/tvrde] pSenice) 21 %, kufeci maso*/ kuracie
maso* 8,4 %, pSenicna mouka*/muka*, fepkovy/ repkovy olej* 1,6 %, jedld stillsol
s j6dem/j6dom. Obsahuje lepek/glutén. Miize obsahovat/Moze obsahovat stopy vajec.
*2 ekologického zemédélstvil polnohospodarstva

Vyzivové udaje 1009 220
(1 porcelporcia

Energie/ Energia kl/kcal 299/71 661/158
Tukyz toho ) 289 629
-nasycené/ nasjtené mastné kyseliny 0,5 g 119
Sacharidy 769 1679
-z toho cukry 139 299
Bilkoviny/ Bielkoviny 339 739

alf Sol" 028g 0629
Sodik 0119 0249
Jod 551 12,149
Referencni/referencné
hodnoty pfijmu/prijmu jodu 8% 17 %
Kys. alfa-linolenova/ linolénova
(omega-3 MK)
MK —mastné kyseliny 011g| 024¢g

HiPP Czech s.r.0., Pekaf'ska 628/14, 155 00 Praha 5. Infolinka: (Po-Pa / Pia 9-14)
©+420724 139 949, www.hipp.cz & www.hipp.sk, Vyrobené: Madarsko

& omega-3 7 BIO fepkového
oleje - pro vy'vo'Lmozku a
nervovych bung uniek

& jod - pro funkdi 3titné Zlazy & jod - pre funkciu titnej Zfazy

& nizky obsah soli @ nizkj obsah soli

& bez pridavku barviv?, konzervat- & bez pridavku farbiv?, konzervaé-
nichlatek’, aromat a zahustova-  njch latok”, arom a zahustova-
del - pred pouitim zamichejte diel - pred pouZitim zamieSajte

& drobné kousky - pro uceni se & malé kiisky - na ucenie sa

X kousat L hryzt .
Venuteporomast pidienéstravéa  Venuteporomost e srave a
2dravému zpsobu Zivota Vaeho dftéte. zdravému spdsobu Zvota Vasho diefata
, » . , , diel podta zskona

Navod k priprave: / Navod na pripravu:

@ Kompletn pokrm. Otevienou slenku nebo pord ofiefte ve

vodnf Iézni nebo v mikrovince. Zam|chﬂte plastovou itkou, abyste

nepoSkodi klenicku. Ovéiteteplotu. Neoétou Cést uchgvege

v Uzaviené sklenicce v chladhicce a sEotrebune do 24 hodin.

ditéte dodriuite ndvod k gf(pravé asiladovénl

@ Kompletn§ pokm. Otvoren pohérik alebo porciu ohrete vo

vodnom kupel aebo v mikrovinke. ZamieSae plastovou Iyickou tek,

by ste neposkodil pohark, Overte teplotu. Neobriatu st uchoveite

v uzavretom pofér v chladhicke a spmrebl#te do 24 hodin.Pre zdravie

diefata dodrauite navod na pripravu a skladovanie.

Ujistéte se, zda sklo a vicko nejsou poskozené. Vicko cvakne pi prv-

nim otevreni. Vyrobek nepouzivejte, prohne-li se vicko pod tlakem./
Uistite sa, i sklo a viecko nie si poskodené. Viecko cvakne pri prvom

& otvoreni. Virobok nepouzivajte, ak sa viecko pri tlaku prehne.

& omega-3z BIO repkového oleja
l; pre vjvoj mozgu a nervovyct

Zelenina a testoviny s kurecim masem
Zelenina a cestoviny s kuracim masom

OMEGA - 3 (ALFA-LINOLENOVA KYS.) - PRO VYVO) MOZKU
ANERVOVYCH BUNEK

0 2dravi

g
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