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Zde prosim oteviete. / Prosim, tu otyorit!

Z@» Pecet BIO kvality gargntuje nejvysi kvalitu a\prekracuje pozadavky
kladené EU na BIQ produkty. / Pecat BIO kvality girantuje najvyssiu
kvalitu a preKraclije poziadavky kladené EU'ya B|O produkty.

BIO Bolgnigké $pagety / Bolonske\3pagety ~ AT810301
f/poky/m pro détﬂd 1groku/)fl\ko teplf pokrm prédeti 5)1 % Zemédélsk produkee/Polhohos-
Fi 4 vu: podarstvo EU/EU mimo EU/EU

0 ) uve stavime isku s pokrmem vlozime na 4-5 minut do horke
vody. Poté odstranime foli zakryvajjci mjgku a zamichame. | Vo vodnom kipeli: Pitnti vadu Iege[ne dohrnca a uvedieme k varu, potom
odstavime z platne, misku s Fpkr m viozime na 4-5 minit do horticej vody. Potom odstranim foliu zakryvajicu misku a zamiesame.

V mikrovinne troube: Folii vicla naekolika mistech propichneme a ohfivame po dobu \minity pfi 450 W (stredni popr. nizky stupen).

V mikrovinnej rire’: Foliu viegka n/ niekolkjch miestach prepichneme a zohrievame po doby 1 yinity pri 450 W (stredny popr. nizky stuper).
"Dulezité: Misku s pokrmem ofrivgjte vzdy samostatne ve stredu mikrovinné trouby. Doba orevi\a teplota mize byt odlisna pode typu
pristroje - dbejte prosim pokyti vyrobce mikrovinne trouby. Miska neni vhodna pro ohrev v troybe\a pecent! e dilezite dodrzovat navod k
pripravé a skladovani, abn nedoslo'k ohrozeni zdravi ditete. | 'Dolezité; Misku s gokrmom zohrigyajte\zdy samostatne vstrede
mikrovinnej riry. Doba orefiu aeplota moze byt odlisna podfa typu pristroja - d aLte rosim na pykyny vyrobcu mikrovinnej riry. Miska
nie je vhodna pre ohrev v pire n pecenie! Je dolezité dodrzovat navod k priprave a skladovaniu, aby edoYo k ohrozeniu zdravia dieata.
Obsah dobre zamichejte a prezkousejte telplotu. Pripadné zbytky pokrmu diteti znovu nepodayejte. /

Obsah dobre zamiesajte /preskusajte teplotu. Pripadné zostatky pokrmu dietatu opat nepoda¥ajte.

Slozeni: rajcata/45 %, varené téstoviny Spagety* (voda, mouka z tvrdeé pienice’, vajecny bilek’, vejce¥ 26 %, voda, mrkev’,
hovezi maso” 5 %, cibile’,slunecnicovy olef*, celer, ryzova mouka’, kukuricny skrob, jedla stil s jodery, bylinky" (oregano’,
rozmaryn’)/antjoxidanty" (kyselina L-askorbova, extrakty obsahujici tokoferol). / Zlozenie: rajcin’ 45%6, uvarené

cestoviny $page ly‘ (voda, muika z tvrde] psenice’, vajecny bielok’, vajce®) 26 %, voda, mrkva’, hovazie Ypaso* § %,
ciblla’, sinecnicovy olej", zeler”, ryzova mika’, kukuricny skrob*, jedla sofs jodom, bylinky*
pregano’, rozmarin®), antioxidanty (kyselina l-askorbova, extrakty obsahujice tokofero
Pozn.: Obsahuie lepek/ lepok. *z ekologického zemédelstvi/ pofnohospodarstva
Obsah masa pri zpracovani/ masa pri spracovani: 12,5 g.

livich slosek sité pre ochranu cilivich zlogiek

Ve vodni lazni: Pitnou vodu nalejeme dofimce a uvedeme k varu, poté odstavime z pld

prirozené vyskytuji v rostlinachy obsahujice tokoferoly sa prirodzené vyskytujt v rostlinach.
il vjrobnizavod: Sené fesvédc im pred pouitim, 7e miskai folie sou neposkozené. |
jrobnj za ¢ i presvedéte sa prosim pred poutitim, ze plastov miskaa folia

Vyiivové iidaje 100g 250

Energeticka hodnota ki/kcal 293/70
Tuky 228
05¢
94

Magenta Bilkoviny/Bielkoviny
Sil/Sol

Pantone 280 C

Stanzform




