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Nova receptura/receptira
Ieleninovo-masovjimasovy

(265 BIO Zelenina s téstovinami a Sunkou**
BIO Zelenina s cestovinami a Sunkou™ SiERERGEL
e zzog Slozeni/ Zlozenie: zelenina* 49 % (mrkev*/ mrkva*, emit it
) ™ rajcata*/ rajciny*, kukufice*/ kukurica*, cibule*/ cibula*), vafené tés-
Skhd"t‘e“”(h“ Wil toviny*/ uvarené cestoviny* (mouka/ mika z turdé/ turdej p3enice

prcpokojové tepotél 19 95, voda, **neuzend veproval netidend bravéova Sunka* 10,5 %,
bove]teplote péenicnd mouka*/ muka*, Fepkovy/ repkovy olej* 0,9 %. Obsahuje

M{n{maﬁ}n(twan\ivost{d&n{ lepek/ glutén. Miize obsahovat/ Moze obsahovat stopy vajec.

Minimélna st do: *2 ekologického zemédglstvi/ polnohospodarstva
vizvitko vid. wzdver P ——
4062300270602 ~ VYZivové ddaje 1009 i pozrce%p?m%

Energie/ Energia kJ/kcal 316/75 695/166

) — Tuky Z toho 2,9 6449
————————— -nasycené/ nasytené MK 09g 2,09
=== Sacharidy 84g 185¢g
———————— -z toho cukry 2,1g 4649
— Bilkoviny/ Bielkoviny 32¢ 709
= Sil/Sol 0055, 0i1g

E‘ Sodik ; 002g! 004g
5 s KY5. alfa-linolenova/ linolénova
= =———— (omega-3 MK) 007g| 015¢g
E MK - mastné kyseliny
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Zelenina s testovinami a sunkou
Zelenina s cestovinami a sunkou

BEZ PRIDAVKU SOLI

BEZ PRIDAVKU SOLI 3 5 -‘r
. ? A5

slozky
[N & bepiidavku baniv’, konzervacnich
létek?, aromat a zahutovadel
- pied pouitim zamichejte
& malé kousky - pro uceni se kousat
Ve poramet iené st a
adravemu plsobu 2t Veeho ditéte.

& omega-3 2 BIO fepkového oleje & omega-3 2 BIO repkového oleja
= pro vyvoj mozku a nervovjch jvoj j

bunék
z & bez pridavku soli' amlééné

— pre vjvoj mozgu a nervovjch

uniel
& bez fn’davku soli' a mliecnej
2o
& bez pridavku farbiv?, konzenvaénjich
\éwfl, arém a zahustovadiel
— pred pouitim zamiesajte
I©4 malé kisky - na ucenie a hrjzt
Venute pozomast e sravea
2dravému spasobu Zvota Vasho clefafa

‘obseh soli ¢ danj obsahem sodikul obsahom sodika v surovinach - “dle podfa zakona

Navod k pripravé: / Navod na pripravu:
@ Kompleti pokrm. Otevienou skleicku nebo por

vodni [ézni nebo v mikrovince. Zamichﬂ'te A}\astovou [zickou, abyste

neposkodil sklenicku. Ovéfte teplotu. Nea
v uzaviené sklenicce v chladnicce a sEoﬁebujte do 24 hodin.
ditéte dodriuite ndvod k Sf(pravé as

Ivoreny pohérk alebo porciu ohrejte vo

@ Kompletnj pokm.

fétou tist uchovege )
10 2dravi
Jadovani.

jodnom kupelialebo v mikrovinke. Zamiesate plastovou lyickou tak,
by e neoskgeil pohdrik. Overte tepltu. Neohriatu cast uchovate

HU-OK(
Temédglsk: ff
Polnohospor

otrebujte do 24 hodin. Pre zdravie

cko pri tlaku pren.
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rodukee/
arstvo EV/EU

mimo EU/EQ



