MODELOVAC| HMOTY

Mmodelovani, barveni a zdobeni



3 uvod

5 & Potahovaci hmota Formix

6 ¥ Madarskd potahovaci hmota
/ Holandsky marcipdn

8 ¥ barveni

10 ¥ lepeni

11 8 dort 1

17 €3 dort 2
23 3 dort 3
28 { dort 4
34 € jak spravne sladit barvy
35 5 otazek a odpovedi, aneb na co se nejcasteji ptate



Proc¢ cist tuto knihu?

Dozvite se jdlq'/ je rozdil mezi klasickou potahovaci hmotou, madarskou potahovaci hmotou a holandskym marcipdnem. Na-
ucCite se spravnée tvarovat kyticky, listeCky a modelovaci hmotu. Ukdzeme si jaké barvy k sobé nejvice ladi a jake naopak k

sobé radéji neddvat.

Prozradim vam me tajemstvi a triky ve vsem, co se tyCe modelovdani s hmotou. Vsichni se toho boji a rikaji, jckje to tézke, jak
jim to nejde Ze to nezvlddnou a podobné blaboly. Kdo se neuci, neumi. Ja se s tim taky nenarodila. Za vsim je spousta ¢asu

a tvrdd prace, pokud chcete, aby ty dorty vypadaly opravdu nddherné, ne jen hezky:.

Hezky dort udéld i moje mladsi sestra, pokud chcete zaujmout, musi byt opravdu nadherny, musi mit néco neCekaného, ¢im
orekvapite. Vy s bohatou fantazii to budete mit o néco jednodussi.
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Jaké potahovaci hmoty nabizime v nasem e-shopu?

Jakd hmota je nejlevnéjsi, nejchutnéjsi, nejjednodussie Vyberte si sami ze 3 druhU
opotahovacich hmot.
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Potahovaci hmota Formix

Klasicka potahovaci hmota, kterd je skvela pro vyrobu figurek .*
a na potahovani dortu. Na nasem e-shopu je tahle hmoto .

N e/t

nejprodavanégjsi.

Jestli milujete chut pravého marcipdnu, muzete jdsat, pro’roie
hmota Formix ma chut po mandlich, presné jako marcipdn. Jeji
vlastnosti jsou bohaté, hmoto nepraskc je hebkd a prizpusobi se
vasi praci. Silnou strankou je rychld priprava. Hmota je v zakladu
bild, a tak se velmi dolbre barvi.

KOUPIT Formix

www.svetcukraru.cz
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http://www.svetcukraru.cz/formix/potahovaci-hmota-formix-1-kg-mandlova-prichut/?utm_source=ebook_hmoty&utm_medium=ebook&utm_term=potahovaci-hmota-formix-1-kg&utm_campaign=modelovaci_hmoty_ebook

Mad'arska potahovaci hmota

mofta, kterou si zakaznici oblibili pro potahovani svatebnich a

détskych dortu. MUzete ji pouzit i na modelovdni marcipdnovych

figurek a ruznych dekoraci.
Pred pouzitim je potreba hmo

U ZPracovar

vam s ni lépe pracovalo. Hmo

A je charak

reristicka snéhoveé bl

barvou, kterd sama o sobée zaujme. V pripade potreby je skve

N e/

na barveni nejriznéjsich odstinu.

KOUPIT Mad'arskou hmotu

www.svetcukraru.cz

', Ize ji i nahrat, aby se
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http://www.svetcukraru.cz/potahovaci-hmoty/madarska-potahovaci-hmota-k2-1-kg/?utm_source=ebook_hmoty&utm_medium=ebook&utm_term=madarska-potahovaci-hmota-k2&utm_campaign=modelovaci_hmoty_ebook

Holandsky marcipan

Holandsky marcipdn je urCen pro prdci za studena. Vyborné se s
Nnim potahuji dorty, tvori figurky, zakusky i drobnée dekorace. Chut
Mma po mandlich, coz hmoté dodd efekt, ktery pripomind pravy
marcipan.

Holandsky marcipdn ma nejbliz k pravému marcipdnu, proto jeho
barva je nazloutld a ¢asto se musi barvit.

KOUPIT Holandsky marcipdn

www.svetcukraru.cz

Zeelandia
Holandsky Marcipan 1kg 1:3

Holandsky marcipan ur
nebo dekoraci cukrars
PO 1kg. Slozeni- mand
: karhnxymethyiceluhﬁz
~' & Cukr, voda. Vyrobeno
Alergeny: Mandle Do
Eunl_@_g_g:__ %&.ZD

L

t:}em;r Pro modelovani, potahovani
Kych vwrobkd za stud ena. Baleno
le, sorbitol,

<, Intavenoza, kyselina citronov3
V Holandsku. ‘

Vozce: Zeelandia spol. S.r.o
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http://www.svetcukraru.cz/potahovaci-modelovaci-hmoty/holandsky-marcipan-1-kg-1-3/?utm_source=ebook_hmoty&utm_medium=ebook&utm_term=holandsky-marcipan-1-kg&utm_campaign=modelovaci_hmoty_ebook

Jak funguje barveni?

Bez barvicek by svét byl nudny, j&d vam
ukdzu jak spravné obarvit potahovaci
hmoty. Jak na to, aby barvy mély pravy
kontrast, byly bez flekU a prosté vypadaly
\ skvéle? Tady mdte mych 5 zAkladnich rad!

."

1. Pouzivejte gelové barvy. Ja osobné
doporucuji znacku Wilton, k dostani no
nasem e-shopu.

2. Ano, lepi to, to je naprosto v poradku.
Pomuze mouckovy cukr.

3. Metodu vam diktovat nebudu, kazdému
sedne néco jiného. Mé se nejlépe barvi,
kdyz hmotu tvaruji na valeCek a dlani
oromackavam.

4.NIKDY to neprehdnéjte s mnozstvim
barvy. Pokud tfedy nechcete, aby vasi
S zOkaznici chodili s barevnymi Usty a zuby.

£~
Ve RD% hl‘&“b

‘ 5.Nezapomente rukavice, nikdo nechce
@ mit barevné ruce.
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Jak spravné postupovat?

Kazdou hmotu je potreba pred barvenim poraddné zapracovat. Vytvorte si valeCek a pomoci stétce, nebo Spejle naneste
barvu. Dlani promackavejte, dokud neni barva sjednocend. Hodné mackejte, a porad si udrzujte tvar valecku. Pokud

se vam hmota moc lepi, pouzijte mouckovy cukr. Klidné barvu postupné pridavejte, dokud nebude odstin podle vasich
predstav.
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A

proc pouzivat lepidlo?

Ano, nékdy staci pouzit jen vodu, jenze
neni to 100 % jistota. Pokud chcete, aby

vas

dort, Ci postavicka néco vydrzela, je

dobré pouzivat kvalitni lepidlo.

J& pouzivdm lepidlo Modecor, ktery
je k zakoupeni na e-shopu www.
svetcukraru.cz a stoji par korun. S timhle

ora

epl
iednodussi, skvéle drzi a dobre se s nim

dlem je tvarovani postavicek hned

cuje.

Staci natrit hmotu a pridrzet.

KOUPIT lepidlo Modecor

www.svetcukraru.cz
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http://www.svetcukraru.cz/ostatni-suroviny/jedle-lepidlo-modecor/?utm_source=ebook_hmoty&utm_medium=ebook&utm_term=jedle-lepidlo-modecor&utm_campaign=modelovaci_hmoty_ebook
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Hmotu rozvalime, davejte si pozor, aby nebyla moc tenkd, protoze se rada trha. Potée si
vybereme vhodné formicky a vykrojime kyticky.
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Stred vyrobime tak, ze si hmotu v rukou rozvalime na nudli a nakrdjime na kousky.
Rozkrajené kousky vytvarujeme do malych kulicek, které pripevnime na stred kyticky.
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Rozvdlime opét hmotu a vykrojime tvar listeCku. Podle jednoho vzoru muzete obkreslit
ostatni. Na listeCek vyznacime zilky.
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Kyticky i listeCky mdme hotoveé a na radé je zdobeni dortiku. Jak si dort ozdobite je uz jen na
vasi fantazii, & ho ozdobila takhle.
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Rozvdalime si hmotu, kterou nakrdjime na nudlicky. Zamotdme do tvaru sSneka a vznikne ndm
telicko motylka.
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2 Haha, tojsemjd. ;)
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Takhle by mél vypadat motylek, ktery vznikne ze dvou télicek. Akordt musite dodéelat
kridylka (to by vas urcité nenapadlo ;) ).
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Na bok si muzete udélat ruzné ozdoby. J& zvolila kyticky. Na fotkdch vidite, ze jsem hmoty
pouze zamotala a vznikly mi krasne kyticky.
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Pomoci valecku, nebo otiskovaci podlozky vytvorime na potahovaci hmotu vzor.
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HMmotu rozvalime a pomoci formicek vykrojime kolecka. LziCkou vyhladime okraje, aby byl
tencl.
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O wve v

Samotné listecky sklidddme do sebe, aby vznikla ruzicka.
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Hotovy dort musime potdhnout marcipanem. Rozvalime hmotu a pomalu prikldddame no
dort. Postupujte hodné opatrné, hmota se opravdu radda trha.
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Ted se vrhneme na kyticky. Vyvalime bilou hmotu a pomoci formicek vykrojime kyticky. Aby
jsme zarovnali kraje, potrebujeme modelovaci podlozku.
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Opakujeme predchozi postup, akorat vykrojime mensi kyticky. Opét nezapomente zarovnat
kraje. MUZzeme pridat i Zluty stred.
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Vykrojime dvé kolecka, aby jedno bylo mensi, nez to druhé. Lzickou vyhladime kraje, aby
bvli tenci. A platky vliozime do sebe. Dodeldme Zluty stred a kyticka je na svéte.
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Jak spravnée ladit barvy?

Aby vase dorty vypadali fakt dobre, tak musite umét spravnée sladit barvy. To, ze cernda a bild ladi ke vsemu vime vsichni, ale
co ostatni barvy®e

Jak 5krat ANO? Jak 5krat NE?

* ruzova - modrd ruzova - Cervend *

cervend - modrd modrad - zelend

zelend - zlutd oranzova - zlutd ‘V

arnc
modrd - orqnzovcn* * hnédd - modrd

zelend - oranzova zelend - ruzova *




5 otazek a odpovédi,
aneb na co se nejcastéji ptate?

1. Zda hmoty nepraskaiji?

Potahovaci hmota Formix, K2 nebo Holandsky marcipdn maiji velkou
vyhodu pravé v tom, ze nepraskaji. | kdyz vytvarujete postavickuy,
kterou nechdte dlouho stat, hmota nepraskd. Pokud pracujete s jinou
opotahovaci hmotou, kterd radda praskd, staci pridat néjakou tekutinu,

freba mleko.
2. Co délat, kdyz potahovaci hmoty netuhnou?

Jednoduchd odpoveéd, pomuze lednicka. :-)

3. Co délat, kdyz se naopak roztékaji?

Pokud se vim hmota roztekd, opét navrhuji lednicku. Vétsinou se
hmoty roztékaji z duvodu velkého tepla.

4. Jak dlouho vydrzi hmoty jedlé a mékké?

/alezi na druhu hmoty. Hmota Formix, K2 i Holandsky marcipan jsou
mekké pordad a jedle take. Pokud to tam treba nelezi 5 let ). J&

si nékdy hmotu vyrobim ze suseného mleka, ta ztvrdne rychle a v
oripadée, ze hmota ztvrdne, tak doporucuji hmotu dat na 10 sekund

do mikrovinky.

5. Muze se s hmotou Formix, K2 nebo Holandskych marcipanem
modelovat?

/e se ptatel ) Pravé tyhle 3 hmoty, jsou skvélé pro modelovani. At uz
chcete modelovat postavicky, nebo Uzasné kyticky.

® 3k ¥*
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www.svetcukraru.cz
eshop@svetcukraru.cz

n facebook.com/svetcukraru


http://www.svetcukraru.cz/%3Futm_source%3Debook_hmoty%26utm_medium%3Debook%26utm_term%3Dposledni-stranka-web%26utm_campaign%3Dmodelovaci_hmoty_ebook
mailto:eshop%40svetcukraru.cz?subject=ebook%20-%20
http://facebook.com/svetcukraru%0D

