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NAVOD K OBSLUZE

Pred uvedenim Vaseho kotlového grilu na dfevéné uhlf OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod.

DULEZITE:

lhned si na zadnf stranu tohoto ndvodu k obsluze poznamenejte vyrobni islo svého kotlového grilu na dfevéné uhli. Toto Cislo naleznete na
podstavci grilu a na obalu. Vyrobni ¢islo je dilezité pro bezproblémovy pribéh pfi dotazech, objednavani nahradnich dild a pri pripadnych
narocich na zaruku.

Cislo vyrobku a oznacenf svého kotlového grilu na drevéné uhli naleznete na uvitaci karté
(Welcome Card), ktera je prilozena ke slozce s dokumentac.

LOGIN CARD

Vyrobnf &islo a ¢islo vyrobku je dileZité pro bezproblémovy priibéh pfi dotazech, objednavani néhradnich dilii a pfi pfipadnych narocich na
zéruku. Ulozte névod k obsluze na bezpeéném misté. Obsahuje ddleZité informaci tykajici se bezpeénosti, provozu a Gdrzby.

UloZte navod k obsluze na bezpe¢ném misté. Obsahuje dlezité informaci tykajici se bezpecnosti, provozu a Gdrzby. POZOR: Kotlovy gril na dre-
véné uhlf OUTDOORCHEEF nelze pouzivat jako ohnisté.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Nedodrzeni téchto bezpecnostnich pokynu a preventivnich opatfeni mlze vést k zavaznym zranénim. Pfed uvedenim grilu do provozu si tedy
dikladné prectéte vsechny pokyny uvedené v tomto névodu.

= ,Nepouzivat v uzavienych prostorach!“

»  ,VYSTRAHA! K zapalovani &i opétovnému zapalovani nepouzivat lih ani benzin!
Pouzivat pouze podpalovace v souladu s EN 1860-3!“

= ,VYSTRAHA! Déti a domaci zvifata drzet z dosahu.®

= ,VYSTRAHA! Povrch rozné bude velmi horky, béhem provozu s nim nemanipulovat.

= Nenechavejte gril za provozu nikdy bez dozoru.

= Gril pfed uvedenim do provozu umistéte tak, aby byl pokud mozno chrénén pred vétrem.

= Pouzivejte vyhradné bézné podpalovace a fidte se pokyny na obalu.

= Nikdy nedavejte tekuty podpalovac ani jim namocené uhli na horké nebo studené uhli.

= Dodrzujte bezpec¢nou vzdalenost 1,6 m od hoflavych materialG.

= Je-li spotfebi¢ vybaven otocnymi kolecky, nevozte jej po nerovném podkladu nebo pres hrany!

= Popel odstranujte az po jeho Uplném vychladnuti.

= P¥igrilovani a nastavovani ventilacnich otvor( vzdy méjte nasazené grilovaci rukavice.

= Noste vhodné obleceni. Dlouhé a volné rukavy se snadno vzniti.

=  OUTDOORCHEF doporucuje gril pfed prvnim pouzitim roztopit a palivo nechat Zzhavé nejméné 30 minut.
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OPATRENI PRED PODPALENIM

= Postavte kotlovy gril na dfevéné uhlf OUTDOORCHEF na rovny a stabiln podklad.
‘-' \ = Pred zapélenim uhlf zkontrolujte, zda je spravné vloZzena miska na popel a zda jsou oteviené
: vSechny ventilacnf Stérbiny.
Poloha spodnich ventilaénich otvor( je snadno viditelna podle ukazatele na misce na popel.
74 Ize bez problémd regulovat otevirdnim a zavirdnim ventilacnich otvor(i: Otevienim se
teplota zvysi a zavienim se snizi.
= OUTDOORCHEF doporucuje: K podpdlent grilu nepouzivejte tekuty podpalovag, ale bézné
podpalovaci kostky a papir.
= Kdosazeni vysokého a konstantniho zaru doporucuje OUTDOORCHEF pouzivat misto
béZného uhli na topenf kvalitni brikety z dfevéného uhli. Ty skladujte na suchém misté.
= P¥i prvnim pouziti svdj gril OUTDOORCHEF na dfevéné uhlf naplite timto mnozstvim:

® LX)
1480 1'000 grami o000

e (LX)
1570 1500 grama 000

Vhodné dfevéné uhli nebo brikety naleznete u svého prodejce OUTDOORCHEF.

’

PODPALENI GRILU NA DREVENE UHLI S PODPALOVACIM ROSTEM

1. Pfed podpélenim odstrarite kompletni vnitfni vybaveni grilu (grilovaci rost, trychtyf, misku na
tavu, rost na uhli), abyste zajistili dostate¢né mnozstvi vzduchu a tim optimalni hofent.

2. Vlozte do grilu maly podpalovaci rost, polozte na néj bézné podpalovaci kostky a zapalte je.
Nepouzivejte vSak jako pomucku zadné kapaliny jako benzin, alkohol nebo podobné. Nikdy

nedavejte tekuty podpalovac ani jim namocené uhli na horké nebo studené uhli.

3. Nyni do grilu nasufite rost na uhli a pokud mozno jej pokryjte briketami (viz poc¢éteéni
pInéni v kapitole OPATRENI PRED PODPALENIM). Dévejte pozor, aby 74dné brikety
neleZely pfimo na kotli.

4. Nechejte uhli hofet s otevienym vikem po dobu cca 30-45 minut, dokud nebude
rovnomérné zhavé a nebude obklopeno bilou vrstvou.

Teprve poté muzete zacit grilovat.
5. ,Potraviny pfipravovat az na zhavych uhlicich s vrstvou popela“

C ;.A.,-\.A.;D
=99-9-9_._
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DVA GRILY V JEDNOM: DIKY JEDINECNEMU SYSTEMU TRYCHTYRE EASY SLIDE

V ¢em spociva trik s uhlim: PInf se jen z jedné strany. Tak miZete na jednom grilu pracovat s vice teplotnimi zénami.

Diky systému trychtyfe EASY SLIDE muZete pfesouvat grilované potraviny jedinym pohybem ruky z pfimého do nepfimého Zaru.

‘ ’ Ventilacnim otvorem ve viku a na spodni strané kotle Ize Zar optiméalné regulovat.

Vyklopitelny grilovaci rost umoznuje pohodl

PRIMY ZAR

Primé grilovani a vareni

©

Nastavte trychtyf EASY SLID

aby otvor lezel nad uhlim.

Grilované potraviny rozlozte pfimo n

NAVOD K OBSLUZE PRO KUTLDVY

OUTDOORCHEFR.COM

né dopliiovani uhli také béhem grilovant.

NEPRIMY ZAR

Pri nepfimém grilovani, vafeni a pecenf

O

E tak, Otocte trychtyf EASY SLIDE smérem
pry¢ od uhli a zavfete viko.
ad otvorem. Nyni mizete celou grilovaci plochu

vyuzit k nepfimému grilovani.

GRIL NA DREVENE UHLI

Nyni rozloZte uhli tak, aby byla pokryta jen polovina rostu a misku na stavu bylo mozné
zasunout doprostred. Druha polovina rostu ma zistat volng, abyste béhem grilovani:
a. zajistili optimaln{ pfisun vzduchu a tim dosahli maximéalntho Zaru a
b. mohli otdenim rostu snadno a rychle volit mezi nepfimym a pfimym Zarem
(viz DVA GRILY V JEDNOM: DiKY JEDINECNEMU SYSTEMU TRYCHTYRE
EASY SLIDE)
Nyni nasunte do stfedu rostu na uhli misku na stavu a naplnte ji pozadovanou kapalinou.
Teprve pak vloZte trychtyr a grilovaci rost. Dejte pozor, aby vyklopitelny dil rostu lezel nad
otvorem pro trychtyr tak, aby obé& zarazky pod grilovacim rostem bez probléma zapadly
do pfislusnych otvord v trychtyfi.
Otocte otvor pro trychtyr tak, aby se nachézel nad hoficim uhlim. Tim doséhnete
optimélni cirkulace vzduchu. Teprve poté mizete zacit grilovat.
Pred pfiloZzenim nového uhli vzdy sledujte Zar. Je potfeba davkovat opatrné, abyste
méli stale pod kontrolou zvySovani teploty. K zajisténi ochrany grilovanych potravin
a samotného grilu by nemélo byt dosazeno teploty 300 °C (626 °F). Pilis vysoké teploty
mohou zpusobit deformaci souc¢astf grilu.
Viyklopitelny grilovaci rost usnadnuje doplfiovan{ uhli béhem grilovéani. Otocte grilovact
rost tak, aby se jeho vyklopitelnd ¢ast nachézela nad otvorem pro trychtyr. Doplrite
brikety a vyckejte po dobu 5-10 minut pfi otevieném viku, dokud nebudou zcela
rozzhavené.
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TIPY A TRIKY

S nepfimym zarem

* Velké kusy pedené nebo celd kufata: Diky trychtyfi EASY SLIDE se jiz nemusf v&ts kusy masa b&hem grilovani obracet. Zar ze zhavych uhlikd
stoupd podél vnitfnich stén kotlového grilu a rozdéluje se rovnomérné v celém kotli.

= Polozte potraviny, které chcete grilovat, na pfedem rozehraty grilovaci rost nad uzavienou &ast trychtyfe EASY SLIDE a zavrete viko. Mezi
jednotlivymi kousky masa nechejte vzdy mensi mezery.

= Po uzavieni vika se grilované maso osmahne stejnomérné ze vsech stran a Stava zistane uvnitr.

= Neponechejte nic néhodé! Pro dosazenf perfektnich vysledkd doporu¢ujeme OUTDOORCHEF GOURMET CHECK - teplomér k méfeni
teploty uvnitf masa.

S pfimym zarem

= Mensi kousky masa jako steaky, kotlety a klobasy: Grilované maso se umisti na predehraty grilovaci rost nad otevieny trychtyf EASY SLIDE
a kratce se osmahne s otevienym vikem. Otocte trychtyf EASY SLIDE tak, aby grilované potraviny nelezely nad zhavym uhlim, a dogrilujte je
se zavienym vikem.

= Pro docilenf optimélniho vysledku pfi prudkém osmahnutf doporucujeme DVOUDILNY LITINOVY ROST od OUTDOORCHEF.

= Kdyz je viko grilu horké, nepokladejte je na travnik. U modell bez kloubového zavésu na viko, popf. drzaku vika pouzivejte hak, ktery se na-
chazi na vnitni strané vika — za tento hék zavéste viko na okraj spodnf poloviny grilu.

= Davejte pozor na to, aby v misce na zachycovanf tuku byla vzdy tekutina.

= TIP: Abyste zabranili vysuSeni masa, mlzete do misky na Stavu pridat vodu, které se pfi grilovani bude odparfovat. Misto vody miZete také
pouzit ovocné &tavy ¢i aromatické dievo, jako napf. révu nebo jablon atd, které jidlu dodaji lepsf chut.

= Poloha spodnich ventila¢nich otvort je snadno viditelnd podle ukazatele na misce na popel. POZOR: Posuvny ovlada¢ ventilace na viku musf
po celou dobu grilovanf zlistat otevieny (viz také NAVOD K OBSLUZE PRO KOTLOVY GRIL NA DREVENE UHLI)

= OUTDOORCHEF doporucuje zavfit pfi grilovani viko. Proudénim vzduchu uvnit grilu se zkracuje doba grilovani az o tretinu.

= P¥i grilovani a nastavovani ventilacnich otvord vzdy méjte nasazené grilovaci rukavice. K otaceni grilovanych potravin pouzivejte misto vidlicky
dobré a dostatecné dlouhé klesté na maso, abyste maso nenapichli a aby zistalo Stavnaté.

= Se spravnym pfisluenstvim je grilovani s Vasim OUTDOORCHEF jesté zédbavnéjsi. At uz grilujete, vafite nebo pecete: Nechejte volny pribéh
své kreativité a potéSenf z experimentovan.

= V&echny druhy pfislusenstvi pro Va3 gril naleznete na adrese OUTDOORCHEFRCOM

CISTENTA UDRZBA

= Kdyz chcete po grilovani nechat uhli udusit, nasadte viko a zaviete vSechny ventila¢nf otvory. Nepouzivejte vodu.

= Pred dalsim grilovanim vzdy odstrarnte vSechny zbytky popela.

= K &isténi jednotlivych rostl pouzivejte karta¢ na Cisténi grilu s mosaznymi dréatky (nepouzivejte ocelové dratky). Nepouzivejte ostré predméty
ani agresivnf Cisticl prostfedky. Misku na zachycovan tuku ¢istéte mydlovou vodou nebo cistitem OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.

= Pro co nejdelsi potéSeni z Vaseho grilu doporucujeme nasleduijici:

= Chrarite sv(j gril po GpIném vychladnuti vhodnym vikem OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy.

Pro zabranéni hromadéni vihkosti viko po desti sundejte. Viko je k dostani u Vaseho prodejce grilG.

POUZITI CISTICIHO PROSTREDKU OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

DULEZITE: Gril nesmf byt b&hem pouzivani isticiho prostredku OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER v provozu. Na ochranu rukou
pouZivejte rukavice, pokud mozno méjte nasazené i bryle. Gril nebo pfislusenstvi v jesté mirné teplém stavu dikladné postfikejte a nechejte
plsobit 15-30 minut. Znecisténé plochy postiikejte jesté jednou, dikladné oplachnéte vodou a nechejte oschnout.

POZOR: OUTDOORCHEF Barbecue-Cleaner se nesmfi pouzivat na prasSkoveé lakované povrchy.
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SPOTREBITELSKA ZARUKA

1. Zaruka a vztahy k ostatnim praviim kupuijiciho
Nékupem tohoto produktu OUTDOORCHEF u autorizovaného prodejce jste ziskali jako soukromy koncovy zékaznik (spotfebitel) zaruku vyrobce
DKB Household Switzerland AG (,DKB®).

Zaruka vyrobce Vam zajistuje zarucni naroky vici poskytovateli zaruky podle pravidel této dohody. Zaruéni néroky jsou platné soucasné s Vasimi
smluvnimi nebo zékonnymi préavy. Tato ostatnf préava nejsou touto zarukou vylou¢ena ani omezena. Proto mlzete proti pfisluSnému povinnému
uplatnit i Vade ostatni smluvni nebo zakonné naroky. Tato zaruka se tak nedotyka napf. narok( podle zékona o odpovédnosti za produkt.

Jako kupujicimu je Vam zvIasté umoznéno uplatiovat smluvnf zaruéni ndroky vici VaSemu prodejci. Tak muzete napfiklad realizovat pfipadné
odstoupeni od kupni smlouvy jen viici prodejci, nikoliv vdak v rdmci této z&ruky vici DKB.

2. Ugastnici a podminky zaruky

Poskytovatelem zaruky je DKB. Na zéruku ma narok kazdy koncovy zékaznik, ktery zakoupf v autorizovaném obchodé novy produkt pro soukro-
mé Ucely. Zakoupeni se prokazuje dokladem o ndkupu. O zakoupeni pro soukromé Ucely se jedné tehdy, jestlize produkt zakoupi fyzickd osoba
k ucellm, které neni mozno pfifadit pfevazné k podnikatelskym ¢innostem ani k ¢innostem samostatné vydélecnym.

Pokud nastane zarucni pfipad, musi byt zarucni naroky uplatnény v pribéhu dvou meésict u poskytovatele zaruky. V opacném pripadé jsou Vase
naroky plynouci ze zaruky vylouceny. Pro zjevné vady zacina béZet tato vylu¢ovaci Ihita okamzikem obdrZzeni produktu. DKB proto doporucuje
zkontrolovat mozné zavady produktu ihned po obdrzenf.

3. Rozsah

Zéruka platf od data zakoupenf a poskytuje se v nasledujicich pfipadech, pokud neexistuje Z&dnd okolnost pro vyloucenf podle bodu 4:

= 3roky na smaltovany kotel (spodni ¢ast a viko) proti prorezavéni

= 3 roky na smaltovany grilovaci rost proti prorezavéni nebo propélenf

= 3 roky na vSechny dily z nerezové oceli proti prorezavéni nebo propélenf

= vady smaltu pfed prvnim pouzitim

= 2 roky na vSechny zbyvajici vyrobni/materidlové vady

Za zévady se pfitom nepovazuji pro funkci nepodstatné a pro Vas jako zakaznika Ginosné nerovnosti, barevné odchylky smaltu nebo mala vadna
mista, jako napfiklad vyrobou podminéné styéna mista na spodnim okraji vika nebo na zavésech.

V pfipadé uplatnéni zaruky DKB poskozené nebo vadné dily nebo cely produkt podle svého uvézeni vyméni nebo nahradi. Pokud je to pro Vs
jako zékaznika Unosné, je mozno provést také vyménu za srovnatelny model novéjsi konstrukce, napf. za model nasledujici. Pokud zévada nega-
tivné neovliviiuje funkénost produktu a pokud je to pro Vas jako zékaznika Gnosné, mize Vam byt misto opravy nabidnuto také pfiméfené financnf
vyrovnani.

Po dobu trvani vyfizeni zaruéniho pfipadu (kontrola a eventudlni vyména) neni DKB povinna poskytovat nahradni produkt ani jiné odskodnént.
Provedeni zarucniho plnéni neprodluzuje zaruku a zaruka nezacne bézet od zacatku. Vyménéné dily pfechazi do vlastnictvi DKB. Zaru¢ni doba
zacina od zaCatku pouze pfi vyméné produktu.

Dalsi naroky vuci poskytovateli zaruky nejsou touto zarukou opodstatnény. Vase néroky z ostatnich zakonnych divodi tim vSak nejsou vylouceny
ani omezeny (viz také bod 1. vy3e).

4. Vylouéeni

Zéruka je vylouéena v nasledujicich pfipadech:

= Béiné opotrebenf pfi fadném uzivéani, zviasté béznych spotfebnich dild jako trychtyfe, hoféky, teploméry, zapalovani a baterie, elektrody,
zapalovaci kabely, plynové hadice, plynovy tlakovy regulator, topny prvek, reflektor, hlinikova ochranné félie, grilovaci nebo topenistovy rost,
podpalovaci rost nebo miska na zachyceni tuku.

= Poskozeni smaltu u pouzitych pfistrojd, pokud poskozeni prokazatelné neexistovalo iz pfi prvnim pouziti.

= Zévady a/nebo Skody z divodu pouzivani v rozporu s urcenim, zvlasté nedodrzovani navodu k obsluze, bezpecnostnich pokynd nebo pokynd
k provozu/ddrzbé (jako napfiklad pouzivani venkovnich pfistroju v interiéru, poskozeni chybnou montézi nebo neodbornym ¢isténim smalto-
vaného povrchu kuzelového néstavce nebo grilovaciho rostu, neprovadéni kontroly tésnosti, pokud je doporu¢ena v navodu k obsluze, pouZitf
skodlivych chemikalif, pouZziti k jinému nez uréenému Gcéelu atd.).

= Zéavady a/nebo Skody, pokud byly zptsobeny zdsahy nebo opravami, které provedly osoby bez opréavnéni DKB.

= Zavady a/nebo $kody zpisobené ni¢ivymi povétrnostnimi vlivy (napfiklad kroupy nebo zasah blesku).

= Zavady a/nebo Skody zplsobené imysinym poskozenim nebo zdmérnym nebo nedbalym poskozenim, pokud za to neni odpovédna DKB.

= Zévady a/nebo Skody, které vznikly pfi pfepravé ke kupujicimu, pokud tato pfeprava nebyla zadéna poskytovatelem zéruky.

= Zavady a/nebo Skody z divodu vySsi moci.

Zavady a/nebo $kody zplisobené opotiebenim pfi profesionalnim pouzivani k podnikatelskym G&eltim (napf. pouziti v hotelech nebo gastronomii).
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5. Vyfizeni zaru¢niho pfipadu

V piipadé uplatnéni zaruky se prosim co nejdfive obratte na naseho autorizovaného prodejce (ovéfeni obchodniho zéstupce na
www.outdoorchef.com) a spolu s Vasi adresou podle moznosti uvedte produkt / East produktu, doklad o zakoupeni, vyrobni &islo a &islo vyrobku
(oboji najdete na typovém titku nalepeném na Vasem grilu; viz prvni oddil ndvodu k obsluze). Popidte nam zavadu, budeme radi, kdyz pfilozite
také fotografii. Ke kontrole zaruéniho pfipadu predejte produkt obchodnimu zastupci nebo nam (zaruka Bring-In). V opravnénych piipadech Vam
uhradime nutné a nezbytné naklady na pfepravu a odeslanf, jinak produkt zasleme na VaSe nédklady zpét.

Registrovana znacka OUTDOORCHEF je zastupovana nasledujicim podnikem:
DKB Household Switzerland AG | EggbiihistraBe 28 | Postfach | 8052 Ziirich-Svycarsko | www.dkbrands.com

Potvrzeni prodejce naleznete na nasi webové strance outdoorchef.com.
Vyrobni Eislo a také ¢islo vyrobku naleznete na nélepce s udaji na Vasem grilu.
(viz prvni oddil tohoto NAVODU K OBSLUZE).

*k
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