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Ndvod k pouZiti v origindInim jazyce
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C7 Susicka potravin

Dulezité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotiebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji
provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

Pokud je pfivodni kabel poskozen, jeho vyménu svéfte odbornému servisnimu stfedisku,
aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace. Spotiebic s posSkozenym privodnim kabelem
je zakdzano pouzivat.

Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spottebice a jeho pFivodu.

Pfed pfipojenim pfistroje k sitové zésuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku
spotrebice odpovida napéti ve vasi zasuvce.

Voda a elektricky proud jsou nebezpecnou kombinaci. Nikdy nepouzivejte pfistroj
v bezprostfednim okoli vany, sprchy nebo bazénu.

Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi, které neni dodavano s timto pfistrojem, nebo neni
urceno pro tento pfistroj.

Pfistroj neumistujte na parapety oken.

Ujistéte se, ze se sitovy kabel a vidlice nemohou dostat do kontaktu s vodou nebo
vlhkosti.

Pfistroj umistujte vzdy na rovny, suchy povrch.

Pfistroj nepostfikujte vodou, ani jinou tekutinou. Spodni ¢ast pfistroje, ke které je
priveden sitovy kabel neponofujte do vody, nebo jiné tekutiny. Do pfistroje nelijte
vodu, ani jiné tekutiny.

Pfistroj je urcen pro pouziti v domacnostech. Nepouzivejte jej v prliimyslovém prostredi,
ani venku!

V blizkosti pfistroje nepouzivejte spreje.

Pokud bude pfistroj pouzivan v blizkosti déti, dbejte zvySené opatrnosti a misto pro
instalaci zvolte tak, aby byl umistén mimo jejich dosah.

Pokud nebudete pfistroj pouzivat, odpojte jej od elektrické sité. Pfed cisténim, Ci
premisténim postupujte stejnym zpUsobem. Pied rozloZenim jeho &asti jej nechte
vychladnout.

Nezapojujte napajeci kabel do zasuvky, jsou-li jednotliva patra pfistroje obracena
(skladovaci pozice) a neprevracejte jej do skladovaci pozice, jestlize neni upIné chladny.
Pfistroj nepokladejte na elektricky, ani plynovy vafi¢ nebo v jeho blizkosti, neumistujte
jej v blizkosti otevieného ohné a jinych pfistrojii nebo zafizeni, kterd jsou zdroji tepla.
Nepouzivejte poskozeny pfistroj, pfistroj s poskozenym sitovym kabelem, nebo
s poskozenou vidlici sitového kabelu.
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» V Zadném piipadé neopravujte pfistroj sami, na pfistroji neprovadéjte zadné upravy -
nebezpeli urazu elektrickym proudem!Veskeré opravy a sefizeni tohoto pfistroje svéfte
odborné firmé/servisu. Zasahem do pfistroje béhem platnosti zaruky se vystavujete
riziku ztraty zaru¢nich plnéni.

» Nepokladejte sitovy kabel pristroje v blizkosti horkych ploch, nebo pres ostré predméty.
Na sitovy kabel nepokladejte tézké predméty, kabel umistéte tak, aby se po ném
neslapalo, aby se o néj nezakopavalo. Dbejte na to, aby napdjeci kabel nevisel pres
okraj stolu, nebo aby se nedotykal horkého povrchu

» Neodpojujte pristroj od sitové zasuvky tahem za sitovy kabel - nebezpeti poskozeni
sitového kabelu / sitové zasuvky. Kabel od zasuvky odpojujte tahem za vidlici sitového
kabelu.

» Nepouzivejte pfistroj k jinym ucellm, neZ pro které je urcen.

= Nepouzivejte tento pfistroj, jestlize je poskozen napdjeci kabel nebo zastrcka, v pfipadé,
Ze nefunguje spravné, je-li poskozen nebo byl-li upustén na zem.

Upozornéni:
Tento spotfebic¢ neni uréen k ovladani prostfednictvim programatoru, vnéjsiho
¢asového spinace nebo dalkového ovladani.

= Tento pfistroj je uréen pouze pro pouziti v domacnosti!
» Nemyjte jej v automatické mycce nadobi!
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vew . Pomerancové Nakréjejte je na podlouhlé platky a vysuste. Jsou mékké 6-15 hodin
Suslcka potrav‘ n slupky Rozdrtte je aZ po vysuseni.
C Z Broskve Béhem vysouseni z nich mizete odstranit slupku. Jsoumekké,  5-24 hodin
, vesr Vypeckujte je, jsou-liz 50% vysuseny. Pied vysousenim  koznaté
N avod k pO uz |t| je rozpulte, nebo nakrdjejte na étvrtky.
Hrusky Oloupejte je, odstraiite jadra a drevnatou tkan. Jsou mékké 5-24 hodin
m  Pied pouitim tohoto spotiebice se prosim seznamte s ndvodem k jeho obsluze, a to i v piipadé, ze jste Nakrajejte na platky, krouzky nebo je rozpulte, akoznaté.
jiz obezndmeni s pouzivanim spotrebic(l ého typu. Pouzivejte spotfebic pouze tak, jak je popséno nakrdjejte na ctrtky, ¢i osminky.
v tomto ndvodu k pouZiti. Navod uschovejte pro pfipad dalsi potreby. Tomel Pouzivejte jen zralé ovoce. Omyjte jej, odstrarite Jsoumékke 5-20 hodin
m Minimalné po dobu trvani zdkonného préva z vadného pinéni, prip. zéruky za jakost doporucujeme hlavicku, nakréjejte na platky nebo krouzky o tloustce
uschovat originalni prepravni karton, balici material, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu odpové 09cm.
prodavajiciho nebo zéruéni list. V pipadé prepravy doporucujeme zabalit spotfebi¢ opét do originalni Ananas (vcelku) Zbavte jej stiedu a slupky, nakrajejte na platky, vyfezy ~ Jsou mékké 6-36 hodin
krabice od vyrobce. nebo kousky.
N . Ananas Vysuste a oklepejte. Rozmistéte na podnosy. Jsoukoznaté  6-36 hodin
POPIS SPOTREBICE (zkonzervy)
A1 Viko Svestky Umyjte je a nechte vcelku nebo rozpulte, zbavte Jsou mékké 5-24 hodin
A2 Podnosy stonk(, popf. pecek, jsou-li naptl ususené.
A3 Tlatitko vypnout / zapnout a regulator teploty Susené Svestky Postupuijte jako u normalnich Svestek, ale pred Jsoukoznaté  8-36 hodin
vysusovanim je nejprve méacejte asi 2 minuty ve
NASTAVENI VYSKY MEZI PODNOSY vaficivode. i __ _
m Sudicka potravin nabizi dvé moznosti nastaveni vysky pater. Pro nastaveni nizsi (zakladni) vysky 1,5 cm na Rebarbora Pouzwe;tejenrtenke stvoly. Umyjte a nakréjete na Z_“‘?"ﬂ . 4-16 hodin
sebe polozte susici podnosy tak, jak je vyznaceno na B1. Podnosy natocte tak, aby jazycky, které jsou ve kousky dlouhé 2,54 cm. ::ﬁ:i?a

spodni ¢asti podnosd, byly umistény vedle drazek, které se nachazi v homi ¢asti kazdého podnosu.
m  Pro nastaveni rozestupu 2,8 cm natocte a polozte na sebe podnosy tak, aby jazycky presné zapadly na
drazky, jak je vyznaceno na B2.

TABULKA DOPORUCENYCH CASU SUSENI ZELENINY

ZAPNUTI PRISTROJE Zelenina Priprava Test Doba

[ ] Pﬁstr;lj z’tapojtle :c e\ektritckél s‘\'té avotgﬁem’m tlacitka A3 ve sméru hodinovych rucicek zapnete pfistroj vysuseni vysouseni
anastavite pozadovanou teplotu susen. Artycokovésrdce  Nakréjejte srdce na platky o tloustce 0,3 cm. Je kiehky 4-12 hodin
Bir A M ° Vaite 5- 8 minut v 3/4 34lku vody obsahujicim

STRIDANI PODNOSU 1 polévkovou IZici citronové stavy.

m Tato sustka potravin je du!'nyslr’\e k?nstvuov?na' na za'k!adg proudeﬂl ho!keh‘o vzdfjcrmlu kodvafienll vihkosti Chiest Omyjtea nakedefte na kousky dlouhé 254, Jekiehky —10hodin
z potravin. Podnosy by mély byt béhem suseni vyménovany k zajisténi stejnomérného vysuseni obsahu. Spicky poskytuileps kvalitu produktu. Zadhi
Podnosy nejblize dna jsou vystaveny nejvétsimu teplu - zde vysouseni probihd rychleji. opicy poskytuilep wp P,

L . . PR " S . Cast rozdrcend pred vysousenim vytvofi vynikajici

m Jednoduse je tedy vyjméte a polozte do vyssich pater, podnosy umisténé nahofe polozte blize ke spodni . . W .
eastisusicky chutovou pfisadu riznych pokrmd.

Fazole (zelené Nakréjejte na kousky o délce 2,54 cm nebo Jsoukiehké  4-14 hodin

PAMATUJTE nebo Zluté) francouzskym zpsobem. Napafujte dokud nejsou

e . o o . I X priisvitné. Po castecném ususeni promichejte fazole

1) Nejlepsich vysledkii dosahnete, jestlize pouzivate kvalitni potraviny. Suste vidy Cerstvé, kvalitni potraviny, fak, 22 odsunete y,co jsou ve stiedu podnosunajeho
3patny kus méize ovlivnit kvalitu celého obsahu susicky. okr'aj ansopak '

2) Jedilezité, aby potraviny byly cisté - dikladné je omyjte, mékké nebo zkazené kusy vyjméte. —— - - — -
Dbejte na to, abyste méli ¢isté ruce, to se tyka i kuchyriskych nastroj a jednotlivych podnosti susicky, které Repa Odkrojte kofeny avie co je 2,54 cm od hornia spodni Jsoukiehké,  4-12hodin
pouzivate k pfipravé potravin. Casti, omyjte, predvarte, zchladte, odstrafite slupku. tmavé

3)  Doba suseni je rlizna a zavisi na mnoZstvi potravin, tloustce jednotlivych kusd, jejich velikosti, vihkosti Nakrdjejte na kosticky nebo plétky. Cervené
vzduchu amnozstvi vihkosti obsazené pfimo v potravinch. Rizickova kapusta  Zbavte kapustové rizicky stonku a rozkrojte je Jsoukiehké  5-15hodin

4)  Pred kontrolou vysusenosti potravin je nechte zchladnout. v poloving.

5 Esi:;zkr:\y’i:;)u byt v piipadé potreby zcela zapnény, jednotlivé kusy se mohou skoro dotykat, ale nesmi Brokolice Ofette, nakraefte stejnym zpisobem jako pred Jekiehkd 515 hodin

6) Ve vysusenych potravinach mize ziistat asi 6-10% vihkosti bez rizika jejich zkazeni. Mnoho vysusenych konzumac, dikladné umyjte,3-5 minut napaje.
potravin bude mit koznatou konzistenci podobnou lékofici. Hlavkové zeli Odfiznéte hlavku a nakrajejte na 0,3 cm silné prouzky.  Je koznaté 4-12 hodin

7)  Stiidejte podnosy, jakmile si viimnete, 7e vysusovani probihd nerovnomérné, nebo je-li susicka zcela Stred nakrajejte na plétky 0,6 cm silné. Pouzijte
zaplnénd potravinami. nejspodnéjsi podnos susicky.

8 K odsfranéni'pgcel?j?de! 2 stopek Evgstek, hrozn(, tiesni je vysuste na 50% a pak odstrarite pecky, jadra Mrkev Vyberte mladou s jemnymi kofeny. Napafujte dokud ~Je koznaté 4-12 hodin
atd. Tim zabranite dniku $tavy z potravin. nezmékne, nakréjejte na plétky, kousky, kosticky

. . - o . nebo nudlicky.

TABULKA DOPORUCENYCH CASU SUSENI OVOCE Kvétak Do 2,2 horké vody nasypte 3 polévkové Izice soli Je koznaty 5-15 hodin

m Uvedené Casy jsou priblizné a zavisi na pokojové teploté, vihkosti ovzdusi, vihkosti vysousenych potravin avtomto roztoku kvétak 2 minuty macejte. Napafujte
anatom, jakter_vcejsou potraviny {\akréjeny. Pirodni tavnatost potravin se lisi, Ovocny cukr u nékterych dokud nezmékne.
druhis s vyzaduje defi dobu susen Celer 0Oddglte stonek od listd. Obé Easti peclivé omyjte. Je kiehky 4-12 hodin

Ovoce Priprava Testvysuseni Doba Nakréjejte stonek na plétky o tloustce 0,6 cm. Nejprve

vysouseni suste listy.

Jablka Zbav}eje i\upky,j;adgra nak@?jte.na plétky nebo Jsoumekké  4-15hodin Kukufice Pied napafovanim odstrarite slupku a pfipadné kazy. Jekiehka 4-15hodin
kmlflklﬁ P’E}{V!OZE"'"! do sus}ckyje } » Predvaite cely kukuficny klas. Kukuficna zma zbavte
2minuty mdcejte. Pak je vysuste a polozte na susic Klasu okrajenim a rozlozte na podnos. V priibéhu
podnos. - - _ suseni nékolikrat zamichejte.

Meruky szuste e rozkrf:]er)e !””“" neborozdjené na Jsoumekké 8-36 hodin Okurka Oloupejte ji, nakréjejte na tloustku 0,3 cm a vysusujte.  Je koznatd 4-14 hodin
Cturtky. Pred susenim je upravte, tak aby byla
zachovéna barva a nebyla poskozena slupka ovoce. Baklazan Zkratte, omyjte, nakrajejte na pléatky tlusté od 0,6 cm Je kiehky 4-14 hodin

Banany Zbavte je slupky anakrajejte na platky o tloustce Jsoumekké  5-24 hodin do 1,2 cm a rozmistéte na podnosy.
03cm. _ Cibule a porek Odstrarite slupku, nakréjejte na tloustku Je koznata 4-10 hodin

Bobulovité plody ~ Jahody by mély byt nakrajeny na platky o tloustce Zadna 5-24 hodin 1,2 cm, béhem suseni nékolikrat zamichejte.
g'gb";‘- Of,‘a“”' db°b”'°x“e,"‘°dy "EE'“E "‘e"‘:'- "::Ee‘za Okia Pouiivejte mlade, utlé tobolky. Omyjte, Zkratte Jekomnaté  3-10hodin
v:i\'cui \?:d; plody s voskovym povichem omyjte ve VinKos anakrajejte na krouzky 0,6 cm silné.

Tresné Nezbavuijte je stopek, jestlize je nebudete ihned Koznatéale  6-36hodin Patitka Uiiznétejia rozprostiete po plose podnosu. Jekiehkd 4-10hodin
zpracovavat. Jejich pulen je volitelné, pokud je chcete  mazlavé Petrzel Roztrhejte na malé kousky, vysuste, nasledné 2-10hodin
rozpilit, ucirite tak, jsou-li 2 50% vysusené. v piipadé potieby zkratte.

Brusinky Dukladné omyjte, nakrdjejte nebo ponechejte celé. 3.2?1";% 4-20 hodin Pastingk Postup je stejny jako u mrkve.

Hrasek Pouzivejte malé a sladké kousky. Vyjméte obsah lusku  Je kiehky 4-10 hodin
vihkost

Hroznové vino Omyjte, odstrarite stonky a ponechte celé. Mékké, 6-36 hodin alehce predvafte (3-5 minut).

(tmavé fialové) koZnaté Paprika (zelend Nakrajejte na platky nebo krouzky o délce Jsoukiehké  4-10hodin

Nektarinky Neni tfeba je loupat, mozno nakréjet na pltkynebo ~ Jsoumékké ~ 6-24 hodin anové kofeni) 0,6 cm odstrafite seminka, umyjte a vysusujte. azkoznaté
krouzky o tloustce 0,9 cm.
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Brambory Jejich oloupani je volitelné. Nakrajejte na platky Jsoukiehké  5-12hodin
o tloustce od 0,4 cm do 0,6 cm, na kostky nebo
francouzskym zplisobem. Napatujte jako u fepy.

Dyné Nakrajejte na malé kousky. Pecte nebo napafujte Jekoznata 5-15 hodin
dokud nezmékne. Nakrajejte na platky 2,54-7,6 cm
siroké, oloupejte a odstrarite duzinu.
Rozkréjejte na 1,2 cm silné platky a vlozte do mixeru.
Suste pomoci peciciho papiru.

Rajcata Omyjte, odstrarite stopky. Macejte ve vafici vodé ke Jsoukoznaté  6-24 hodin
zméknuti slupky. Rozpulte nebo nakréjejte na platky.

Tufin Postup je stejny jako u mrkve, nakréjejte jej ale
jemnéji.

Cuketa Viz baklazin

Cesnek Rozdelte jej na jednotlivé strouzky, sejméte vnéjsi Velmikiehky ~ 4-15 hodin

slupku, nakrajejte na platky a suste na podnosech.
Po ususeni jej v pfipadé potfeby zpracujte jako
chutovou prisadu (rozmélnéte jej).

Listova zelenina Dikladné omyjte, odstraite tuhé stonky. Je velmi 4-10 hodin
(Spendt, kapusta,  Napafujte dokud neni zelenina zplihla, ne viak kiehka
hoitice, tufin) nasakla.
Houby Vyberte cerstvé, mladé houby. Odstrarite necistoty Koznaté az 3-10hodin
kartackem nebo vihkym hadfikem. Nakrdjejte, zkratte  kiehké-to
nebo vysusujte veelku zavisi na
- to zavisf na jejich velikosti Jejich velikosti
astaff

UDRZOVANI A OSETROVANI

m Pred Cisténim piistroj vypnéte a odpojte jej od elektrické sité.

m Procisténi jednotlivych podnosti susicky potravin postaci hadfik zvihceny v mirmém roztoku saponatového
Cisticiho pripravku, v pripadé vétsiho znecisténi mizete jednotlivé podnosy umyt pod vlaznou tekouci
vodou.

m  Pro Gisténi piistroje nepouivejte fedidla nebo rozpoustédla, popf. Cistici prostredky zplsobujici otér-
mohou narusit povrchovou Gpravu.

m  Pokud nebudete pfistroj pouzivat, ulozte jej na suchém misté mimo dosah déti. Pro ulozeni pfistroje miizete
(po jeho predchozim rozebrani) pouzit jeho prepravni karton.

m  Pfed prvnim pouzitim je tieba viechny Casti prislusenstvi (jednotliva susici patra, viko) susicky diikladné
omyt horkou vodou za pouziti kuchyriského saponatu a poté oplachnout pitnou vodou.

m  Pred prvnim pouzitim rovnéz doporucujeme uvést pristroj do chodu naprazdno a nechat v provozu po
dobu min. 4 hodin. Po vypnuti nechte pristroj a viechny casti jeho prislusenstvi ochladit a vyvétrat, aby byly
zbaveny pfipadného zépachu.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 220-240V
Jmenovity kmitocet 50Hz
Jmenovity piikon. 230-250W
Tiida ochrany (pfed trazem elektrickym proudem). I
Hluénost. 20 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 20 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1 pW.

Vysvétleni technickych pojmi

Stupeii ochrany pred drazem elektrickym proudem:
Trida ll-Ochrana pred trazem elektrickym proudem je zajisténa dvojitou nebo zesilenou izolaci.

Vyrobce si v ramci neustalého zdokonalovani vyrobk vyhrazuje pravo na zmény v textu, designu a technickych
specifikacich bez predchoziho upozornéni.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odlozte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamend, ze pouzité
elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt piidany do bézného komunalniho odpadu. ke
spravné likvidaci, obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na uréena shérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evropskych zemich mizete
vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomdizete zachovat cenné piirodni zdroje
a napomahate prevenci potencidlnich negativnich dopadd na Zivotni prostredi a lidské

_ zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadi. Dalsi podrobnosti si

Pii nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské uni

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého prodejce nebo

dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace

0 spravném zpUsobu likvidace od mistnich tfadd nebo od svého prodejce.

c € Tento vyrobek spliiuje veskeré zékladni pozadavky smérmic EU, které se na néj vztahuji.
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