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Nebudete-tii v6novat pozornost
_upgzgryrEqirm na NEBEZPEdI,
VAROVANI lvl a UPOZ0RN EN iM
obsaienfm v t6to uiivatetsk6
piiruice, mfiie to mit za ndstedek
v6in6 nebo i smrtetn6 zran6ni,
pFipadnd poriSr di vfbuch s
ndstednfmi Skodami na majetku,
Nei tento gniI zainete provozovat,
pieit6te si vEechny bezpednostni
informace v t6to uZivatelsk6
pFirudce.

NEBEZPEEI
A Nepoui ivej te uvni t i !  Tento gr i t  je  urden pro

poui iv6ni  venku,  v dobte v6tranl i 'ch prostordch.
Nebyl  zamyi i len pro pou) i t i  jako topn6 td leso ani
se tak nikdy nesmi poui ivat .  Pi i  poui i t i  uvni t i
dojde k nahromad6ni  jedovat l ich spat in,  coi
mr lZe mit  za nastedek v5in6 po6kozeni  zdravi
nebo (mrt i .

A,  NepouZivej te v gar6Zi ,  v  budov6, v p i is t ie iku ani
v j in lch uzavienfch prostor5ch.

A K zap6teni  d iev6n6ho uht i  nepouZfvej te
benzin,  a lkohot ani  j in6 vysoce t6kav6 kapat iny.
Po-ui ivdte- t i  s tar tovaci  kapat i  nu (nedoporuden!
zprJsobl  odstra i te p ied zap6tenim dievdneho
uht i  veikerou kapat inu,  kter5 mohla zaschnout
ve v6tracich prr lduSich van,

A Nept i tevej te star tovaci  kapaLinu na hork6 nebo
tept6 diev6n6 uht i  ani  do n6j  nepi iddvej te
diev6n6 uht [  napui tdn6 tekut im podpatovadem
Staf tovaci  kapat inu po pouZi t [  uzaviete a uto7te v
bezpedn6 vzd5tenost i  od gr i tu.

A Dbej te na to,  aby se v prostoru pro gr i tov6ni
nevyskytovaty hoi tav6 v lpary ani  kapat iny,  jako
napi .  benzin,  atkohot atd. ,  ani  j in6 hoi lave
mater i6ty

VAROVANi
A Nepoui ivej te tento gr i t ,  dokud vSechny jeho

soud6st i  nejsou na sr4ich mistech Mont6Z tohoto
gr i tu musi  b l i t  provedena iddn6 podte pokyn0 k
montdi i .  Nespr5vn5 montdZ mriZe ptedstavovat
ne bez pedi

A Gr iL n ikdy nepouZivej te bez nainstalovan6 n6doby
na  pope t .

A NepouZivej te tento gr iL pod 26dnou hoi tavou
konstrukci

A Poi i t i  aLkohotu a t6k0 na t6kaiskl i  p iedpis nebo
bez piedpisu m0Ze nepi izniv6 ovt ivni t  schopnost
spot iebi te le prov5d6t spr6vnou montd) a
obsluhovat  gr i t  bezpednlTm zp0sobem

AP i i  man ipu tac i  s  g r i t em  dbe j t e  nd te2 i t e
opatrnost i  86hem gr i tov6ni  se gr i t  s i tn6 zahi iva;
a proto nesmi n ikdy z&stat  bez dozoru

AVAROVANII  Tento gr iL se s i tnd zahi iv6,  a tak je j
b6hem pouZivdni  nepFemistuj te.

AVAROVANiI  UdrZuj te mlmo dosah ddt ia zvi iat

AVAROVANi I  K  zap6 ten Ian i  op6 tovn6mu  zap6 ten i
nepouZivej te atkohot ani  benzin!  PouZivej te
vl ihradn6 podpalovade odpovidaj ic i  normd EN
1  860 -3 !

ATento gr i t  Webero neni  urden k insta laci  v
rekreadnich vozidtech a/nebo [odich

A NepouZivej te tento gr i I  ve vzdd[enost i  meni i  neZ
1,5 m od jakfchkoLi  hoi tar4ich mater i5t0.  Hottave
mater i6ty zahrnuj i  mimo j in6 dievo,  d iev6n6
terasy,  pat ia a verandy.

AVZdy udr iu j te gr i t  na bezpedn6m, rovn6m
povrchu bez hoi lav lch mater i5Lr i

A Nestavte gr i t  na skto ani  na hoi tav6 povrchy

A Nepoui ivej te gr iL p i i  s i tn6m vdtru

A Pi i  zapatovdni  nebo poui iv6ni  gr i tu nepouZivej te
obLedeni  s votnlmi  rukdvy.

A Nikdy se nedot l i  kej te gr iLovaciho ro i tu nebo
roi tu na dievdn6 uhLi ,  popeta,  d ievdn6ho uhI i  ani
gr i [u,  abyste se piesv6ddi t i  o je j ich teptot6.

A Po skqndeni  gr i tov6ni  d iev6n6 uht f  uhaste.
Chcetb-t i  gr i t  uhasi t ,  zaviete vdtraci  prr iduch
vany a k lapku poktopu zaviete vanu gr i tu
pok toqem.

A Pi i  gr i tov5ni ,  Iprav6 pr0duchl  ( regut6torr i l
a  manipuLaci  s teptom6rem nebo poklopem
pouZLVej te teptu odotn6 gr i tovaci  rukavice.

A PouZiyej te spr6vne n5dinis teptu odotnl l 'mi
ru koj etm i.

A Diev6p6 uht i  vZdy pokt6dej te na {spodni)  ro6t  na
dievdlr6 uht i ,  Dtev6n6 uht i  nepoktddej te p i imo
na  dnq  vany  g r i I u .

A Neopi ie j te se o put t  ani  nezatdZuj te jeho hranu.
A NepolZivej te d126k poktopu Tuck-Away" jako

madLo.pro zdvihdni  nebo piemistov6ni  gr i tu.

A Nezavpiuj te poklop na mad[o vany gr i tu.

A Nikdy nevyhazuj te hork6 uht iky do mist ,  kde
na ne fnohou ostatni  d ldpnout nebo kde m0)e
hrozi t  r iz iko po75ru.  Nikdy nevyhazuj te popet
nebo {ht iky p iedt im, nei  jsou zcela uhadeny.

A Neskt{duj te gr i t ,  dokud popeI a uht iky nejsou
zcela fha5eny.

A Neods[rahuj te pope[,  dokud dFevdne uht i  zceta
neuhapne a gr iL neni  studenl i .

A Pokt6dej te etektr ick6 kabely a nap6jeci  i i0ry
mimo hork6 ptochy gr i tu a mimo ,  kde je vetk l i
prov0z

A VAROVAN i !  Nepoui ivej te tento
gr i t  v  uzavienl ich prosto15ch,
nap i  uvn i t i  domu ,  ve  s tanu ,
karavanu, vozidte d i  uzavienem
prostoTu. Nebezpedi  otravy oxidem
uheInat ] tm

UPOZqRNENi
A K regl lac i  prudkl ich vzplanut i  nebo haieni

d iev6q6ho uh[ i  nepouZivej te vodu.

A 0bto7qni  vany gr i [u ht in ikovou f6t i i  zabr5ni
proud{ni  vzduchu. Misto toho pouZi j te
odkapfvaci  vanidku na zachyceni  5t6v z masa a
pouZi j le nepi im! zpr isob gr iLov6ni



D d k u j e m e  v 6 m  z a  z a l ( o u p e n i  v i r o b k L t  W E B E R '  S p o t e a n o s t  W e b e r -
: ) t e p h e n  P r o d u c t s  L L C ,  2 0 0  E a s t  D a n i e t s  R o a d ,  p a L a t i n e ,  [ i n o i s
, i 0 0 6 7  6 2 6 6  l d 6 l e  j e n  W e b e r  J  v y n a k 1 6 d i  v e i k e r e  I s i t i  n a  t o ,  a b y
vam pf inesta bezpeanl i ,  odolni  a spoLeht iv lT vl l robek

f a t o  D o b r o v o t n 6  z a r u k a  W e b e r  j e  v 6 m  p o s k y t o v 6 n a  z d a r m a
l l b s a h u j e  i n f o r m a c e ,  k t e r e  b u d e t e  p o t i e b o v a t  p f o  o p r a v y v i r o b k u
W E B E R " ' v  p i i p a d E  v e t n i  m i t o  p . a v d 6 p o d o b n e  v a d y  n e b o  p o r u c h y

r/  rozsahu stanoven6m pi istu;nimi z6kony disponuje z6kaznik
v pi ipad6 zirvady ulrooku r iznimi pr6vy. Tato pr6va zahrnuj i
dodateand pl .ndni nebo vim6nu virobku, vr iceni kupni ceny
d n6hradu. Napi ikLad v Evropsk6 uni i  se jedn6 o dvoutetou
:rdkonnou zi i ruku poi inaj ic i  dnem pied;ni  v irobku. Tato a dat i i
: !6konni or i iva neisou dot iena ustanovenimi tdto zirukv. Tato
:!6ruka zaruiuie mai i tet i  dodateinS p16va. kterS isou nezi iv ist i  na
ystanovenich z6konnd zi i rukv.

D O B R O V O L N A  Z A R U K A  W E B E R

5 p o I e d n o s t  W e b e r  z a r - u a u j e  k u p u j i c i r r u  v i r o b k u  W E B E R , "  l f e b o
o s o b 6 ,  p r o  k t e r o u  b y L  v i f o b e k  z a k o u p e [  ] a k o  d 6 r e k  n e b o  p r o
p r o p a g a i n i  t l d e L y l ,  i e  v y i r o b e k  W E B E R . '  b u d e  b e z  v a d y  m a t e . i a t u
a  z p r  a c o v 6 n i  p o  n i i e  u v e d e n o u  d o b u  p o  s e s t a v e n i  a  u v e d e n i  d o
pTovozLr v soLrtadu s pokyny uvedenirni  v ui ivatetsk6 pi i r  Lt ice
{ P o z n 6 m k a  P o l < L t d  z t r a t i t e  u i i v a t e t s k o u  p i i r u d k u  W E B E R , ,
tn0iete vyui i t  onLine p' i rudku na webove aorese www weDer com
r r e b o  j l n 6 w e b o v 6  a d r e s e  p r o  k o n k r 6 t n i z e m i  n a  n i l m i i e t e  b i t
p i e s m i r o v 6 n i  I  Z a  p i e d p o k t a d u  b 6 : n e h o ,  s o u k r o r n 6 h o  p o u ; i v ; n i
v  r o d i n n e m  d o m 6  n e b c  b y t 6  a  p i i  s p r a v n 6  r l d r i b E  s e  s p o l e a n o s t
W e b e r  z a v a z u l e  v  r ; m c i  t 6 t o  2 6 r u k y  o p r a v i t  n e b o  v y m E n i t  v a d n e
d i t y  v  p i ' i s l u i n 6 m  t e n n i n u ,  a v i a k  s  n i : e  u v e d e n i m i  o m e z e n i m i
.  v i _  n . d n  v  R o Z S A - l U  c T A N 0 V . N l l M  7 4 4 0 \ F V  s F  T A r O
Z A R U K A  V Z T A H U J E  P O U Z E  N A  P O V o D N i H O  K U P U J i c i H O  A
- l t  \ - P R T N O c N A  N A  J \ A S - t D \ t  V .  A )  l \  K y ,  S  V y  I . N l K O U
D A R K O V Y C H  A  p R O p A r 3 A a N i c H  p R E D t v l E T O ,  J A K  J E  U v E D E N O
VYSE

; : O D P O V E D N O S T  M A J I T E L E  V  R A M C I  T E T O  Z A R U K Y

Ua iaetem zaj i i t6ni  be:rprobt6mov6ho vyi izeni nirokt vypt l ivaj ic ich
z e  z 6 r u k y j e  v h o d n e  l a t e  n i k o t i  p o v i n n 6 l ,  a b y s t e  z a r e g i s t r o v a L i
:v i j  v i robek WEBER,'  ra webovich strankach www weber corr
n e b o  j i n 6  w e b o v e  a d r e s e  p r o  k o n k r 6 t n i  z e m i ,  n a  n i Z  m t i e t e  b i t
p i e s m d r o v i n i  T 6 : s i  u : h o v e j t e  o r i g i n i t  d o k l a d u  o  k o u p i  I p a r a g o n
nebo fakiurul  Registr ;rc i  sv6ho vyirobku WEBERi" potvr di te z6r uku
.  s p o L e i f o s t  W e b e r  z i s k i  v 6 i  p f i m i  k o n t a l ( t  p r o  p r i p a d ,  Z e  b y c h o m
v:s potrebovat i  kontak:ovnt

Vise uvedena 26r uka ptat i  pouze za podminky, ie maj i tei  v6nuje
virobku WEIIER'" pi istr6no! peai,  dodriuje pokyny l< sestaveni,
p o u Z i t i  a  p r e v e n t i v n i  0 c r i b 6  u v e d e n 6  v  p i i l o Z e n 6  u ; i v a t e t s k d
p r i i r u i c e ,  n e b o  p o k u d  n . 0 Z e  m a j i t e t  d o l o Z i t , : e  2 6 v a d a  n e b o  p o r u c h a
vznikla nezbvis[e na nedodr2eni v ide lvedenich z6vazk0 Bydl i te t i
v  p i i m o i ' s k e  o b t a s t i  n e b o  m : t e  v i r o b e k  ! m i s t 6 n i  v  b l i z k o s t i  b a z 6 n u ,
s p a d ;  d o  u d r z b y  t a k d  p r a v i d e t n 6  m y t i  a  o p l a c h o v i n i  v n d j s i h o
povrchu, a to dle pokynLj uvedenich v u) ivateIsk6 pi i ruice

!iedEri zAnuxy I wr-ouiENi zARUKy

0 o m n i v 6 i e - t i  s e ,  ; e  m 6 t e  d i t  p o k r y t i  t o u t o  z ; r ( k o u ,  k o n t a k t u j t e
z i k a z f i c k i  s e r v i s  s p o k : i n o s t i  W e b e r  s  v y u i i t i m  k o n t a k t n i c h
informaci na na6ich we bovlTch str6nkich lwww weber com
n e b o  j i n 6  w e b o v 6  a d r e s e  p t  o  k o n k r 6 t n i  z e m i ,  n a  n i i  m 0 i e t e  b i t
p i ' e s m 6 r o v a f  i l  S p o t e a n o s t  W e b e r  p o  p r o i e t i e n i  v a d n o u  a 6 s t ,  n a
k t e r o u  s e  v z t a h u j e  t a t o  z i r u k a ,  d t e  s v 6 h o  ! v 6 : e n i  o p r a v i  n e b o
v y m 6 n i  V  p f i p a d 6 ,  l e  o p r a v a  n e b o  v i m E n a  n e n i  m o i n 6 ,  m 0 2 e  s e
s p o t e i n o s t  W e b e r  d t e  v t a s t n i h o  u v 6 : e f i  r o z h o d n o u t  p r o  v i m 6 n u
p i i s t L r i n 6  r o  g r  i t u  z a  n o v i  g r i (  s t e j n e  n e b o  v y i i i  h o d n o t y  S p o t e i n o s t
W e b e r  v 6 s  m t ) e  p o Z 6 d a t  o  z a s l i n i  d i L 0  k  p r o z k o u m a n i ,  p i i a e m i
postovne hradite vy

T a t o  Z A R U K A  p o z b i v 6  p t a t n o s t i ,  j e s t l i i e  d o j d e  k  p o i k o z e n i ,
z c l r i t r 6 n i ,  z m 6 n d  z a b a r v e n i  n e b o  l ( o r o z i  z  d 0 v o d 0  m i m o  p f j s o b n o s t
s p o t e :  r o  r  W e b e l  h t e - p  s o u  r a  . e d u l  c r :

.  n e v l ' o d r e  i i  r e E o t  d v r . p  z a c l . a z e l  ,  u p - . v y ,  l e s p r a v  r "  p o r t T  v j r t ,
v a n d a l i s m u s ,  n e d b a t o s t ,  n e s p r e v n e  s e s t a v e n i  n e b o  i n s t a [ a c e  a
n e d o d r : o v 6 n i  b 6 i n 6  : r  r u t i n n i  L i d r ; b y

.  p i s o b e n i  h m y z u ,  p a v r u k 0  a  h L o c l a v c t ,  v i e t n 6 ,  m i m o  j i n e ,
po6kozeni t r  ubel(  hofakr i  a/nebo pLynovlch hadic

.  p t s o b e n i  s l a  n 6 h o  v z c  u c h u  a / n e b o  z d  r  o j i  c h l o r u ,  j a k o  j s o u  n a p i
baz6ny a vi i ivky

.  d . s n e  p o v d t r n o s t n i  p o d m i n k y ,  j a k o  j s o u  n a p i  k r L r p o b i i i ,  h u r i k 6 n y ,
z e m d t i e s e f i ,  t s u n a m r  n e b o  p f i b o j e ,  t o r n d d a  n e b o  s i t n 6  b o u r k y

F ' o u 2 i v i n i  a / n e b o  i n s l a l a c e  j i n i c h  n e :  o r i g i n 6 t n i c h  d i t i  n a  v y i r o b e k
V r ' F B F R  r , u d e  n r t  z a  r a .  l e d e k  p o z D y t  p l a ' r o .  l r  l e r o  z a - J ^ y  a
p r i p a d n e  v z n i k 1 6  6 k o d y  n e b ! d o u  t o u t o  2 6 r u k o u  k r y t y  J a k 6 k o l i
upravy ptynoveho gr i tu,  ke kteDim neud6l i ta spotednost Weber svi i j
s o u h t a s  a  k t e f 6  n e p r o v e d I  a L ] t c r i z o v a n i  s e r v i s n i  t e c h n i k  s p o I e a n o s t i
W e b e r  b u d o !  m i t  z a  n : r s L e d e k  n e p t a t n o s t  t 6 t o  2 6 r u k y

zARUdNi LHljra NA viRoBEK

V a n a  g r j L u ,  p o k t o p  a  s t i e d o v i  p r s t e n e c
1 0  L e t  n a  p r o r e z i v 6 n i / p r o p 6 [ e n i

Navitivte www.weber.com, vyberte
svou zemi a zaregistrujte si gril
je5t6 dnes.L  s r  c  s y s l e m  U n e  t o u c h

5  l e t  n a  p f o r e z i v 6 n i / p r o p 6 L e n i

P t a s t o v 6  s o ! a i s t i
5 [et ,  s vl j imkou zrndr]y barevneho odst inu nebo ztraty lesku

Vaechny ostatni  di ly
2 toky

VYLOU6ENi  ODPOVEDNOSTI

s WJtMKou zARUKy A usrANovENi o vyLou6ENi
oDPovEDNosTI UVEDENVcH v TETo zARUcE sE WsiL0VNE
yyLUduJi JAKEKoLt JtNd zARUKy A DoBRovoLN{ pitJETi
ODPOVEDNOSTI, KTERA 8Y P{ESAHOVALA ROZsAH
zAKoNNE oDpovr:DNosfl spoLEdNosfl wEBER. TATo
zARUKA RovNEZ NEoMEzuJE ANt NEVyLUduJE struAcE A
NARoKY,  V  soUvIsLoSTI  5  NIM12 NEsE 5FoLE6NosT wEBER
ODPOVEDNOST S ' IANOVENOU ZAKONEM.

Po UPLYNUTi LHI|IT Tiro zAnury II i IIeNi MoiNE UPLATioVAT
ZAorr rAnoxy ze zARuxy. spoleiruosr wEBER NENi u
iAoNeHo ze svfcs vVnoer0 vAzANa iAoNfMt JIN'iMI
ZARUKAM-I POsKYTOVANYMI ]AKOUKOLI OSOBOU, VdETNE
PRODEJCO NEBO OBCHODNiKO {JAKO NAPR.  JAKAKOLI
, ,Rozd i iENA zARUKA'1 .  WHRADNiM zp isoBEM iESENi  NAR0KU
vzNlKLEHo z rETo zAnuxy te opnava uEB0 WMENA oiLU 6l
VYROEKU

v ZADNEM p{ipADE viAK NAPRAVA ZADNEHo oRUHU v RAMcI
rriro DoBRovoLNE zAnuxv NEpFevfsi iAsrxu rupni csHy
PROOANEHO VYROBKU WEBERO

PREBiRATE RIzIKO A zoDPoVEONosT zA JAKTXoLI zTRATY,
Sxoov trao 0nnzv vzNtKLE vAii 0soBE A vAiEMU MAJETKU
A/NEBO ZA URAZY A MAJETKOVE dJMY Tf,ETiCH OSOB V PiiPADE
NESpRAvNEHo p0uZivAti 6r lrevxooNiHo zacHAzENi
5  VYROBKEM NEBO PAI  NEDODRZOVANi  POKYNT sPOLECNOSTI
WEBER, KTERE JsOU UVEDENY V PFILOiENd UZIVAl'EL5Kf
PRIRUCCE.

0 iLy  A pRisLuSENsrv i  vyMENENE v  RAMct  TETo zARUKy Js0u
TouTo zARUKoU KRYTY POUzE Po zBYTEK PSVoDNi zARUdNi
LH[jTY.

TATO zARUKA sE VZTAHUJE NA PoUZivANi vtRoBKIJ PoUzE
V sOUKROMfM RODINNEM DOME NEBO V BYTE A NEVZIAHUJE
SE NA GRILY POUZiVANE V KOMER6NiM 6 I  KOMUNALNiM
PRoSTAED| NEB-o V PRosTNEDi, KDE JE PoUZiVANo VicE GRILT,
JAKO JSOU NAPR. RESTAURACE, HOTELY, REsORTY NEBO
PRONAJIMANE NEMOVITO5TI

SPoLE.NosT WEBER M| jZE 6A5 oD dASU zMENIT DEsIGN
dt roNstnuxct sv'icH vVR0BK0. Ntc uvEDENEHo v rETo
OMEzENE zARUcH NEsMi BVT vYKLADANo JAKo zAVAzEK
SPOLECNOSTI  WEBER ZAdLENIT TYTO KONSTRUK6Ni /
DESIGNOVE ZMENY DO DRiVE VYROBENiCH PRODUKI|j. A TYTO
?MENY ANI  NEsMi  BVT VYKLADANY JAKo UZNANi  TOHo.  IE
PiEDcHoz i  KoNsTRUXcE ByLy  vADNi .

www.wEBER.coM @



l (onstrukci  kaid6ho gr i tu Webero na diev6n6 uht i
p i edchdz i  obdob i  i n t enz i vn i ho  p i em lTS ten i  Na6e
qr i ty  konstruujenre tak,  aby podavaty vysoke v l ikony,
lakie se nikdy nemusi te ob6vat  prudkfch vzplanut i ,
: ; tudeny-ch a hork i ich bodt  ani  spatenyich pokrmf l .
Vidy miTete odel<avat  skv6t l i 'vy ikon,  ovtdddni  i
vllstedky

l[ Vana a poktop
KaZd! gr i t  Weber@ na diev6ne uht i  obsahuje
ocelovou vanu a poktop se zapedenou
porcelanovou vrstvou smaltu To je d0te: i t6,
proto)e diky takove uprav6 nikdy nedojde k
le l imu otoupdni  ani  opry iskani  Povrch odr62ej ic i
tepLo umoi6Lr le konvekdni  gr i lovdni ,  kdy tepto
s6 td  oko to  pok rmu  ve tm  podobn6  j ako  v
pi ipadd bdZn,5 kuchyisk6 t rouby a zaruduje
vyvj len6 v! 's tedky gr i lovani

lfl ReguLdtory a odv6trdni

do  g r i [ u ,  t im  v i ce  vz ros te  t ep lo ta  ohn6  [ do
urdi t6ho bodul  a t im dast6j i  buclete muset
dopt iovat  patrvo Poktop by m6t b l i t  co nejd6te
a co nejdastdj i  zavienyi ,  aby se minrmal izovaLa
nutnost  dopt i iov5ni  pat iva V6traci  pr iduchy
ve  spodn i  d6s t i  vany  g r i t u  by  b6hem g r i t ovSn i
m6ty zr is tat  sta[e otevieny Chcete-t i  v6ak sni l i t
spotrebu pa[ iva,  p i iv iete ktapku poktopu na
po tovt  n u

l[ Gritovaci ro5t
Grrtovaci  ro i t  je  vyroben z vysoce odotn6
pokovene ocet i  a poskytuje vetk l i  prostor  pro
pi ipravu v6ech vaSich obt ibenfch pokrm0

lEl RoEt na diievdn6 uhti
Rod t  na  d i evdne  uh t i  m5  vde  po t i ebn6 ,  aby
vydrZet jakkol i  vetkf  26r ohnd z d iev6n6ho
uhl i  .Je vyroben z vysoce odotne ocet  a n ikdy
se nezaine p^ohl ibat  ani  neprohoi i  Navic
vam poskytuje dostatek prostoru pro pi im6
inep i im r i  g r r l ovan i ,  t ak i e  m0 ie te  g r i t ova t
p i esn6  t ak ,  j ak  chce te

lf, Cistici sysit6m 0ne-Touch'"
x .  , .  ,
C.st ic i  systenr One-Touch' '  umoZiule
bezp rob temov6  d iS t6n i  S tad i  pohnou t  mad tem
dozadu  a  dop iedu  a  t i i  t opa t ky  ve  van6  g r i [ u

g r i t u  a  pomdha l i  k ys t i ku  p roud i t  k  ohn i  nebo
ohe i  snadno  uhas i t

@



Pod te  zakoupen6ho  mode tu  vdd  g r i t  m0 )e ,  a te
lemusi ,  b i t  vybaven funkdnimi doplhky popsanl imi
na teto strance.

[! Gourmet BBQ System"
Gri tovaci  roSt mr jZe byi t  lybaven spe
vy1imatetnl im prostorem uprost ied.
dop tn6k  j e  u rden  k  t omu ,  aby  by to  mo ino
snadno pf idavat  soudast i  na gr i lovani  ze
speci6Lniho systemu Weber Gourmet BBe
System'" ,  lako napi  p izza kamen, Wok, t5t ,
roSt na op6krrni ,  s to jan na dr0bei ,  ebetskiver
nebo korejskr :u gr i lovaci  vto)ku Iprod; ivd
se samostatrd l  Kaidd vqtba v6m poskvtne
neomezene  moZnos t i  z kousen i  nov f ch  recep t i

ffl Vestavdnli teptornr6r
OdoLnyi  teptorn6r vestav6nf v poktopu v6m
umo in i  snadne  s tedovan i  t ep to t y  g r i t u

[q H6k pokkrpu
Uvn i t i  pok topu  g r i l u  j e  um is tdn  zahnu t l i  hdk
pok topu  Jednodude  odsu f r t e  pok top  na  s t r anu
a zaveste. je j  na vanu gf l tu

ld Dri6k poktopu Tuck-Away"
Dr25k poktopu Tuck-Away'"  umoZiuje snadne
posunut i  poklopu ke strand z dr ivodu kontroty
pok rmu  d r  p i i t oTen i  d i evdn6ho  uh t i

ffl Z6vEsnf gritovaci ro5t
Zav6snl i  rodt  m6 z obou stran mista,  kterS se
zveda j i ,  aby  s :  moh lo  snadn6 j i  p i i k t 6da t  pa t i vo

[fl VetkoobjemovS nddoba na popel
Ptn6 uzavieni i  vetkoobjemov5 nSdoba na
pope l  zamezu je  po te tov5n i  pope ta  a  snadno  se
uvolnuje,  aby popet byto moZno rychte a dist lm
zpr isobem odstrani t .

ffl Madto s hSdkem na n6Fadi
Madto md pi imo vestav6n6 h5dky,  takie misto
pro zav65eni  r ra i in i  a n6stro j0 m5te pohodtn6
po ruce

f f i A



Volba sprdvn6ho umist6ni gritu
o Tento gr i I  pou): ivej te vfhradnd venku v dobie

vdtranem pTostoru Nepoui ivej te v gar i i i i ,  v
budovd, v p i is t iesku ani  v j in ! 'ch uzavienl ich
prostorach

'  VZdy udr iu j te qr i I  na bezpednem, rovnem
povrch u

n  Nepou i i ve j t e  g r i I  ve  vzdd lenos t i  mend i  ne i  1 , 5
m od jakl ichkot i  hoi tavlch mater id l i .  Hoi tav6
mater i6[y zahrnuj i  mimo j ine dievo,  d iev6n6
terasy,  pat ia a verandy.

ty'olba mnois;tvi diev6n6ho uhti
Volba mnoZstv i  d:ev6n6ho uhl i  z6vis i  na vel ikost i
gr i tu a na tom, co gr i tu jete Pi i  gr iLovani  maty ich,
jemnlch kouskf l .1 idta,  je j ichZ pi iprava na gr i tu
nep ies6hne  20  m in ,  se  i i d ' t e  pod te  t abu t ky
0dmdfovdni a pfiddvdni dievdndho uhti pro pfimd
teplo.  Pi i  gr i tovani  v6t6ich kusr i  masa, ktere se
rrusej i  gr i lovat  20 nebo v ice minut ,  nebo vetmi
jemnfch pokrm0 se iidle podte Iabulky 1dmdfovdnl
a pfiddvdni dfevdn|ho uhli pro nepiime teplo K
odm6Feni  odpovir ia j ic iho mnoistv i  dFev6n6ho uht i
poui i j te odm6rkr-  na dievbn<i  uht i ,  k te16 se dod6v6
:;  gr i lem. Vice podrobnost i  o rozdi tu mezi  p i ip l im
a nepi imlm gr i tovdnim naleznete v a 'st i  ZP]SjBY
GRILOVANI

Uptn6 prvni gritovSni
Pied prvnim gr i lovanim se doporuduje gr i t  rozp6t i t
a udrZovat  d ievdn6 uht i  rozihaven6 do ruda se
zav ien lm  pok lopem po  dobu  a l espo i  30  m inu t

Piiprava gritu na zap5teni
1. 0dejm6te poktop a umist6te je j  na stranu gr i tu,

a  t o  bud 'pomoc i  h6ku  pok topu ,  k t e r y  se  nachdz i
na  vn i t i n i  bodn i  s t r an6  pok topu ,  nebo  pomoc i
d176ku poklopu Tuck-Away'"  Ipodte modetu
g r i t u )

2.  Vyjm6te z gr i [u gr i lovaci  {vrchni ]  roSt Chcete- t i
postupovat  pohodtn6 a bez probt6mri ,  zavdste
g r i t ovac i  r o i t  na  vanu  g r i Lu ,  zadn i  pane t  nebo
ram g r r l u ,  , <  demuZ  mr i ) e te  pou2 i t  zahnu te
madto Ipat i i  k  vy ibav6 n6kter l lch gr i t r i ]  [Al  Je- t i
vd5 gr i I  vybaven gr i lovacim ro5tem 0ourmet
BBQ Systenr ' ' ,  nejprve z gr i tu vy jmdie jeho
vyj imatetnou st iedni  ddst  a pot6 cet i  gr i lovaci
roSt

3.  Vyjm6te ro6t  na diev6n6 uht i  lspodni l  a
odstrar i te ze dna vany gr i tu popet a kousky
s ta16ho  d i ev6neho  uh t i  Aby  d i evdn6  uh [ i  moh to
hoiet ,  pot iebL, je kyst ik  Piesv6ddte se proto,
zda otvory odv6t15ni  nejsou nld im ucp5ny 6i
b lokovany V pi ipad6 gr i tu s d ist ic im systr !mem
0ne -Touch " ' s t ad i  pohnou t  mad lem dozadu  a
dop iedu  a  pope I  se  shTne  ze  dna  g r i t u  do  n6doby
na  pope t  IB )

4.  Je-t i  v65 gr i I  vybaven standardni  nddobou na
popet,  nejprue uvolndte sponu na noze gr i [u,
aby nadobu na popel  byto moino odejmout
lCl  a pot6 vysypte popet.  Je- t i  v65 gr i I  vybaven
vetkoobjemovou n6dobou na popel ,  zm5dkn6te
drZadto nadoby na popet,  aby se uvotni [a z gr iLu
tD l .

5.  Oteviete vdtraci  prr iduch vany posunut im madta
i p [n6  dop rava  lE l ,  nebo  posunu t im  mad ta  do
otevien6 potohy lF l  (podte modetu gr iLu)

6.  Umist6te ro i t  na diev6ne uht i  lspodni)  zp6t  do
g n t u

Poznbmka: Z teto uiivatelske pilruiky byly zimdrnd vylmuty
pokyny ohLednd pouiiv6ni tekutdho podpaLovaie Tekutli
podpaLovai nepfedstavuje iisty zpisob zapdleni a mi2e
na pokrm pFenest chemickou pFichut', zatimco podpalovaci
kostky Iproddvaji se samastatndJ takov6 nebezpeii
nepFedstavuji. Rozhodnete-li se pro pouZiv6ni tekutdha
podpaLavaie, iidte se pokyny v'irobce a NIKDY nepFil'vejte
tekuti padpaLovai do ohne

0dmdiovSnia pFid5vdni diev6n6ho uhti pro pFim6 tepl.o

I*7 cm

57 cm

6 7  c m

30 br ike t

40 briket

60  br ike t

1  odmdrka  [0 .56  kgJ

13la odm6rky {0,98 kgl

4  odmdrky  [2 ,24  kgJ

3/  odmdrky

1 7a odmdrky

23ft odm6rky

0dm6iovSnia pi iddvdni diev6n6ho uht i  pro nepf im6 tepto
{ 'K  odm6iovSn i  kusov6ho d iev6n6ho uh i i  pouZ ive j te  odm6rku ,  k te rd  se  dod5v5 s  q r i tem

47 cn

57 cm

67 cm

@

Brikety
Brikety pro piitoieni Diev6n6 uhti
na prvni na ka:dou na prvni
hod inu  daL i i  hod inu  hod inu

ljedna stranal l jedna stranal l jedna strana)

15 br ike t  7  b r ike t  r /z  odmdrky  {0 ,30  kg}

20 briket 7 briket '/z odm6rky 10,30 kgl

30  br ike t  B  br ike t  % odm6r  ky  10 ,42  kg)

Dievdne uhti
pro piitoieni Diev6nd uhti

na  ka idou na  prvn i
da t i i  hod inu  hod inu

l jedna s t rana l  l jedna s t rana l

1 lrrst r/z odm6r ky

t hrst r./z odnrdrky

t  h rs t  % odm6rky

DievEn6 uhti
pro pfi loieni

na kaidou
dat i i  hod inu

[jedna strana]

t  h rs t

t hrst

t  h rs t

+K odmeiovan i  kusoveho d iev6n6ho uh t i  pouZ ive j te  odm6rku ,  k te rd  se  doddv6 s  g r i te r r



Zapalov6nI rliev6n6ho uhti pomocl
zapalovaciho kominu
Nej jednodui i i  a nejd0ktadn6j6i  zp0sob zap6Leni
jak6hokot i  druhu dievdn6ho uht i  ie  pomoci
zapatovaciho kominu,  obzvt55t6 iapatovaciho
kominu Webero l lapidFire@ [proddv6 se
samostatndl .  Pierd zap5tenim si  prodt6te
upozorndni  a varovi in i ,  k te16 jsou se zapalovacim
komfnem Rap idF i r eo  doddv5na .

L Do spodni  ddst i  zapalovaciho kominu vto i te
n6kot ik  t is t t  volnd zmadkanl ich novin a
zapalovaci  komin umistdte na rodt  na diev6n6
uht i  [Al ;  nebo na st ied ro i tu na dievdn6 uht i
potoi te n6kot i l< podpatovacich kostek a nad n6
umistdte zapatovaci  komin [Bl .

2.  Napl f r te zapakrvaci  komin diev6n! 'm uht im lc l .
3.  Zapatte podpalovaci  kostky nebo noviny otvory

na stran6 zapir tovaciho kominu [Dl .
,6.  Zapalovaci  kornin musi  z0stat  na ste jn6m mist6,

dokud se diev6n6 uht i  ptnS nerozhoi i  JakmiLe
je diev6n6 uht i  pokryto vrstvou bi teho popeta,
pozn5te,  Ze se j i i  ptnd rozhoieto

Pozndmka: PFed umistdnim jfdla na roit museji Ult
trtodpalovaci kostky zceLa vyhoiel1 a dievdn1 uhli musi blit
pakryto vrstvou popela Nezaiinejte grilovat, dokud palivo
neni pokryto vrstvou popela

l i .  Jakmi se dtervdn6 uht i  ptn6 rozhoi i ,  pokraduj te
na daI  st rdnky,  kde nateznete pokyny pro dat i i
prdci  s  dFev6nr im uht im a zadndte gr i tovat  podte
zvoten6ho zp0sobu {pi im6 di  nept im6 gr i tov5ni) .

iZapatov6ni dliev6n6ho uhli pomoci
podpalovacich kostek
'1 .  Vystavte uprost ied lspodniho) rodtu na dFev6ne

uht i  pyramidu z d iev6neho uht i  a vto i te do ni
n6kot ik  podpatovacich kostek (El

l ! .  Zapatte podpalovaci  kostky pomoci  dtouh6
zapatky nebo zapatovade. Podpatovaci  kostky
pot6 zaoSt i  d iev6n6 uht i .

l l .  Pockej te,  dokud se dievdn6 uht i  p[n6 nerozhoi i .
Jakmite je d ievdn6 uht i  pokryto vrstvou bi [6ho
popeta,  pozn5te,  ie se j i i  ptnd rozhoieto.

Pozn6mka: Pied umistdnim jidLa na roit museji bit
podpalavaci kostky zcela vyhofel| a dievdne uhli nusi byt
pokryto vrstvou popela Nezaiinejte grilavat, dokud palivo
neni pokryto vrstvou popela

l i .  Jakmite se diev6n6 uht i  ptn6 rozhoi i ,  pokraiu j te
na daL5i  st15nky,  kde naleznete pokyny pro dat i i
pr6ci  s  d v6nfm uht im a zadn6te gr i tovat  podte
zvoten6h zp0sobu Ip i im6 di  nepi im6 gr i tovdni) .

www.wEBER.coM @



Gritovdni pi imfm zp&sobem,
piimfm tepl,em
Pi im! zpr iso b poui ivej te p i i  g r i tovan i  mat lch,
jemnyi 'ch kouski  j id ta,  je j ichi  p i iprava na gr i tu
nep iesdhne  20  n r i n  ,  j a ko  j sou  nap i :
.  hamburge ry
.  steaky
o kottety
.  kebaby
.  kuieci  kousky bez kost i
.  rybi  f i tety
. korli5i
.  pt6tky zetenin '1

PFi  pouZiv6ni  p i im6ho tepta je ohei  pFimo pod
i idtem (Al .  Zpruc ka opede povrch pokrmu a
zv5Trazni  jeho chut ,  vytvoi i  texturu a zkaramet izuje
i eho  pov rch ,  d im ;Z  da te  umocn i  chu t  Nav i c  j i d t o
propede ai  do s i i 'edu

Pr l soben im  p i imeho  ohn6  vzn i ka  sa tave  i
kondukdn i  t ep to  Sa tav6  t ep to  z  d i ev6n6ho  uh t i
rychte ogr i tu je povrch j idta,  kter !  je k n6mu
nejbt i ie Oheh zdrovei  nahi ivd mi i iku gr iLovaciho
roi tu,  ktera pien6i i  tepto pi imo na povrch j id[a,  a
t ak  vzn rka j i  nezam6n i t e tn6  a  k rasn6  o t i s ky  g r i [ u  na
mase  d i  j i n l ch  pok rmech

0dm6iovdni a pi id6v5ni dievdn6ho uht i  pro pi im6 tepto

Piiprava diev6n6ho uhti pro piim6
tepto
1 .  N a v t e c t e  s i  g r i t o v a c i  r u k a v i c e

Pozndmka: Gril, vietne madla a regul6toru/odvdteni , se
velmi vyrazne nahFeje a bucle horkl'. Rozhadnd pouiivejte
gilovaci rukavice, aby se zameztla papdleni rukou

2.  KdyZ se  d iev6n6 uh t i  zce ta  rozho i i ,  rozmis t6 te
je  dtouhl imr ktestemi rovnomdrn6 na lodtu na
d iev6ne  uh t i  (B l

3 .  Um is t6 te  do  g r i t u  g r i t ovac i  r od t
/ . .  Uzav ie te  g r  I pok lopem,

5 .  O tev i e te  k t apku  pok topu  (C ) .

, .  O t "Ou1 , i - o j t e  r o i t  po  dobu  p i i b t i Zn6  10  a )  15
m i n u t

7.  Po piedehiat i  gr i lovacino roslu je l  o i is tdte
pomoc i  ka r t ade  na  g r i I  se  5 t6 t i nam i  z  ne rezov6
ocet i  (Dl

PoznAmka Paulivelte kartdi na gril se itdtinami z nerezove
aceli Najdete-li Da grilovacim raatu neba v kartdii uvolndnou
itdtinu, je kart6t ntltno vymdnit

8.  0tevie ie poktop a polo) te l id [o na ro i t

9.  Uzaviete gr i I  poktopem Zkontrolu j te v receptu
dopo rucene  dasy  g r i [ ov6n i

Pozndmka: PFi zveddni pokLapu griLu s Dim pohybujte spiie
smerem ke strand nei pfimo nahoru Zvednuti piimo nahoru
by mohlo vyvolat saci efekt, v jehoi dfrsLedku by se popel
mohL acitnaut na povrchu pFipravovaneho pokrrnu

Po skondeni  gr i tov6ni . . .

Zaviete ktapku poklopu a vdtraci  prr iduchy vany,
aby  do6 to  k  uha6en i  d i ev6n6ho  uh t i

17 cm

57 cm

6 7  c m

30 br ike l

40  br ike t

60  br ike l

./a odmefky

1r l r  odm6rky

23/r odmirky

1  odmdrka  10 ,56  kg)

1% odmerky  [0 ,98  k9 l

4 odn6rky 12.24 kg)

*K odmdiov5n i  kusovdho d iev6n6 l ro  uh t i  pouZ ive j te  odm6rku ,  l< te rd  se  dod6v i  s  g r  i tem



liritovdni nepiimf m zpfi sobem,
neptimfm telplem
Nepi imf zp0sob pouZivej te p i i  gr i tovani  v6tdich
l , ius0 masa, kter6 se musej i  gr i lovat  20 nebo v ice
rninut ,  nebo tak j r :mnl ich pokrm0, ie vystaveni
pi im6mu teptu by je vysui i to nebo sp6t i to,  jako
l s o u  n a p r :
.  peden6
. kousky dr0beie vdetnd kost i

"  cet6 ryby

" jemn6 rybi  f i tety

"  cet5 kuiata
a KrUry
n Tebra

zprudka opedeny nad pi iml im teplem

V pi ipad6 nepFim6ho tepta dochdzi  k ohievu z
obou stran gr i tu r rebo pouze z jedn6 strany gr i lu.
J idto je umist6no nad tou dSst i  gr i tovaciho ro5tu,
l lde se nenachdzi  zap6ten6 diev6n6 uht i  [Al
5 i6tav6 a kondukdni  teplo st6[e hraj i  urdi tou rot i ,
k tera v5ak v p i iperd6 nepFim6ho gr i tov6ni  neni  tak
uj ' razn5 Je- l i  v5ak poktop gr l tu n5le2i t6 zavienl i ,
vznikd j lnf  ruh t r :pta:  konvekdni  tep[o.  Teptota
vzr ista,  te o se r :d16Zi  od poktopu a vni t in ich
povrchr i  gr i tu a koIuje prostorem, aby se pokrm
poma lu  g r i t ova I  ze  v5ech  s t r an

Konvekdni  tep[o neop6k5 povrch pokrmu stejn
zp0sobem jako s i r tave a kondukdni  tepto.  Gr i tu o
j r - .mn61i  a a)  do st iedu,  podobnd jako tep[o
v  t r oub6

Piiprava dievdn6ho uhti pro
nepiim6 tepto
1 .  N a v t e c t e  s i  g r i t o v a c i  r u k a v t c e

pouiivejte griLovaci rukavice, aby se zatnezilo popdLeni rukou

2.  KcJy i  se  d iev6n6 uh l i  zce ta  rozho i i ,  rozmis t6 te
dtouhl i 'mi  kte i , temi d ieven6 uht i  tak,  aby byto
na obou stranach j idta lBl  Umist6te d iev6n6
uh t i  na  s t r any  vany  g r i t u  nap ro t i  mad l f rm ,  a  t o
bud'p i imo na ro6t  na diev6n6 uht i  ICl ,  nebo do
dr) i ik0 na diev6n6 uht i ,  p i ipadn6 do koi idkr i
na pat ivo Char-BasketsrM, pokud je pou) iv5te,
0dkapavac i  van idku  l ze  um is t i t  mez i  d i evdn6
uh t i ,  aby  do  n i  s<apdva ta  mas tno ta  a  i t dvy
PouZIvANi DRZAK0 NA DilEVENE UHL[,
Vyrovnej te ro6t  na diev6n6 uht i ,  aby ocetove
draty vedty okoto kot [e od madta k madtu Pote
umist6te drZaky na dieven6 uht i ,  aby v isety nad
vn6j6imi  rovn11'mi dr6ty ro5tu na diev6n6 uht i
Piedni  ddst  dr iSkr i  na diev6n6 uhl i  by m6ta
sktouznout p ies dtvr ty i  dr5t  ro5tu na dievdn6 uht i
a  zak [apnou t  do  sveho  um is t6n i  (D l ,

3.  Umistdte do gr i lu gr i lovaci  ro6t
4.  Uzaviete gr i l  poklopem, Je-t i  v i6 gr i t  vybaven

teptom6rem, v idy umist6te poktop tak,  aby
teptom6r nebyl  nad dievdn!m uht im, kde by byl
vystaven pi im6mu teptu (El

5.  Oteviete ktapku poktopu

6 .  P iedeh ie j t e  r o6 t  po  dobu  p i i b t i Tn6  ' 10  
aZ  15

m i n u t

7.  Jakmite je gr i tovaci  ro i t  p iedehi6t l i  odist6te je j
pomoci  kart6de na grr I  se Stdt inami z neTezove
oce t l

Pozn6mka: PoLt;ivejte karbe na gril se itdtinami z nerezove
oceli Najdete-L na grilavacim ro;tu nebo v kartaii uvolndnou
itdtinu, je kartAi nutna vymdnit

8.  0teviete pok[op a potoZte j idto na ro i t
9.  Uzaviete gr i I  poktopem Zkontrotu j te v receptu

dopo rudene  dasy  g r i t ovdn i
Poznimka: Pfi zveddni poklopu grilu s nim pohybujte spise
smerem ke strand nei pfimo nahoru Zvednuti pFimo naharu
by nohLa vyvolat saci efekt, v jehol cldsledku by se papel
mohL acitnaut na povrchu piipravovandho pokrmu

Po skondeni  gr i tovdni . . .

Zaviete ktapkLr poktopu a v6traci  prr iduchy vany,
aby  do5 to  k  uha ien i  d i ev6neho  uh [ i ,

0dmdiov6nia pi id6v6ni diev6n6ho uht i  pro nepf im6 teplo
*K odm6iovSn i  kusov6ho d ievdneho uh l i  pouZ ive j te  odm6rku ,  k te rd  se  dod6v i i  s  q r i tem

Brikety
na prynl
h o d i n u

l jedna stranal

1  5  b r i k e t

20 br iket

30 br iket

Brikety
pro piitoieni Diev6nri uhti

na kaidou na prvni
daL i i  hod inu  hod inu

ljedna stranal l jedna stranal

7  b r ike t  7z  odmdrky  [0 ,30  kg)

7  br ike t  /z  odmdrky  10 ,30  kg l

B  br ike t  % odm6rky  {0 .2+2 kg)

Dievdn6 uhl. i
pro pi i l .o ieni  oievdnd uht i

na kaidou na prvni
dat i i  hodinu hodinu

l jedna stranal l jedna strana]

DievEnd uhl. i
pro pi i l .o ieni

na kaidou
d a t i i  h o d i n u

l jedha stranal

17 cm

57 cm

57 cm

t hrst r/z odm6rky t hrst

t  h rs t  7z  odmdrky  t  h rs t

t hrst 3Z odm6rky t hrst
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Pouiivejte rukavice
Pii poui iv6ni gri tu na dievdn6 uhti  mdite vZdy na
rukou gri tovaci rukavice. 0dv6trdni,  regut6toiy a
vana gri [u jsou bEhem procesu gri tov6ni hork6,
takZe vZdy dbejte na ochTanu rukou a piedtokti_

Nepouilvejtre tekutf podpatovad
l \epouZivej te tekut !  podpatovai ,  protoZe m0ie
doj i t  k  tomu, Ze j idto z iska chemickou pi ichut .
Zapatovaci  komirry {prodavaj i  se samostatn6) a
pod patovaci  kost l<y Iproddvaj  i  se sa mostatnd]
pfedstavuj i  dateko dist i i  a efekt ivnSj i i  zp0sob
zapatov6ni  d iev6neho uht i .

Fiedehiiv6ni gritu
Piedehi6t i  gr i [u r ;e zavienl l 'm poktopem po dobu' I  
0 a)  1 5 minut  stouZi  k p i iprav6 gr i tovaciho ro i tu.

l (dyi  ve6ker6 dtev6n6 uhl i  ihne rud6,  teptota
pod poklopem by m6ta dosahovat 260 

'C.  
Tepto

uvot iu je jak6kot i  kousky j idta,  kter6 v isej i  na ro i tu,
takZe se pot6 snadno odstrani  kart6dem na qr i I  se
i ; t6t inami z nerezov6 ocet i .  Pi i  p iedehi6t i  qr i tu se
roi t  dostatedn6 rozpat i ,  aby se na n6m j id6 f5dn6
upeklo,  a z6roveh zabraiu je p i ichyceni  j id ta na
rosI.

Pozndmka: PouZivelle kartdi na griL se itdtinami z nerezov6
aceli Najdete-Li na grilovacim roitu nebo v kartdii uvolndnou
itdtinu, je kartdi nulno vymdnit

Otejem potirejte maso, nikotiro6t
Otej  zamezuje tornu,  aby se j idto p i ichyt i to k ro i tu
a tak6 zr4l ' razhuje jeho chut  a dod6v6 mu vthkost
t -ehk6 pot i r6ni  nebo post i ik6ni  pokrmu otejem
funguje [6pe ne2 pot i rdni  ro i t - .

Vzduch musiiproudit
Ohei z d iev6n6ho uht i  pot iebuje vzduch.  Poktop by
m6[ bf t  co nejd6te a nejEast6j i  zavienf ,  ate ktapka
poktopu a v6traci  pr iduch vany musej i  z0stat  v
otevien6m stavu.  Pravidetn6 odstra iu j te ze dna
qr i lu popet,  aby se zamezi to ucp6ni  odvdtrdni

Vidy s poklopem
[x is tu j i  dtyf i  df l te) i te d0vody,  prod by poktop m6[
bf t  co nejd6te a nejdast6j i  zavienl i

1 UdrZuje roBt dostatedn6 horkf ,  aby se j idto
0 pe Kro

2. .Zkracuje das gr i tov6ni  a zamezule vyschnut i
pokrmu

3 ZachytdvS koui', kterli vznikd, kdyZ se tuk a 5t6vy
uvn i t i  g r i t u  m6n i v  p5 ru .

4.  Diky omezeni  rnnoZstv i  kysl iku zamezuje
Prudkl im vzP[anut im

ilkrotte plarnen
K prudk! 'm vzplanut im doch6zi ,  coi  je dobie,
protoZe tak se opd[ i  povrch toho,  co gr i tu jete.
F ' i i t i6  mnoho prudkl ich vzptanut i  v iak m0le mit
za n6stedek spdterni  pokrmu. Poktop by m6t b l i t  co
nejd6te a nejdast i l j i  zavienf .  Doch6zi  tak k omezeni
mnoZstv i  kysl iku uvni t i  gr i tu,  coZ pom6ha uhasi t
jakAkot i  prudk5 vzplanut i .  Dost6vaj i - t i  se ptameny
mimo kontro lu,  pt 'esui te j id to dodasnd na nepi im6
teplo,  dokud nepohasnou

Sledujte ias a teplotu
Gri tu jete- t i  v  chtadn6j6im kt imatu nebo ve vy6i i
nadmoisk6 v1i6ce,  dasy gr iLovSni jsou det6i .  Za
si tn6ho v6tru teptota gr i tu na diev6n6 uht i  vzroste,
takie v tako{ch s i tuacich z ist6vej te v idy v jeho
bl izkost i  a nezapominej te,  Ze poktop musi  b l i t  co
nejd6le a nejdastdj i  zavienl i ,  aby tepto neunikato

Mrazen6, nebo derstv6?
Bez ohledu na to,  zda gr i lu j te mrazen6, nebo
ierstvr i  maso, i id te se bezpednostnimi  pokyny
na baleni  a vZdy je j  gr i tu j te,  dokud nedosdhne
doporuden6 vni t tn i  teptoty.  Gr iLov6ni  mrazeneho
masa bude t rvat  d6te a podle typu pokrmu budete
pi i  jeho gr i tov5ni  nejspi5e pot iebovat  v ice pat iva.

UdrZujte grit v distot6
Aby v65 gr i t  vypadat a gr l lovaI  i  v  budoucnost i
dobie,  i id ' te se n6kol ika z6ktadnimi pokyny k jeho
dd rZb6 .
.  Aby byto zaj iSt6no i5dn6 proud6ni  vzduchu

a tep6i  gr i tov5ni ,  odstrafr te p ied pouZi t im
nahromad6nl l 'popeI  a sta16 dFev6n6 uht i  ze
dna kot te a n6doby na popeI NeZ to provedete,
uj is tdte se,  ie veike16 diev6ne uht i  zhasto a gr i t
je  chtadnl i ,

o Na vni t in i  s t ran6 poktopu mrjZete zaznamenat
iupinky vypadaj ic i  jako , ,n6nos barvy",  Mastnota
a kouiovd para bdhem pouTiv6ni  pomatu
uhetnat i  a usazuj i  se na vni t in i  s t ran6 poktopu.
Zuhelnat6tou mastnotu z vni t in i  s t rany poktopu
odstra i te kart6dem na gr i l  se St6t inami z
nerezov6 ocet i  Aby se co nejv ice zabr6ni to
dat6imu usazov6ni  n5nos8, tze po gr i tov6ni ,  kdyi
je gr i t  jeBt6 vta inyi  {n ikot i  hork11') ,  vni t in i  s t ranu
poktopu ot i i t  papiror4l 'm u brouskem.

chem ik5 t i e  a  s t and  voda  mohou  zpOsob i t  ko roz i
povrch0.  Spotednost  Weber doporu6uje ot t i t
vn6j i i  d6st  gr i [u vtaZnou m1i 'dtovou vodou. Po
tomto kroku gr i I  opt6chndte a dr ik tadnd osui te.

.  Pf i  d iSt6ni  povrchr i  gr i tu nepouZivej te ost16
piedm6ty ani  abrazivni  d ist ic i  prost iedky.

@



Recepty a t ipy pro gr i lov in i jsou k d ispozic i  na wrrrw.weber.com.

t t o u i t k a  1 , 9  c m

t toud lka  2 ,5  cm

t touS{ka  5  cm

0,7  a i  0 ,9  kg ,
t l o u i t k a  1 , 9  c m

t tou i tka  1 ,9  cm

1 , 4  a 2  1  , B  k g

85 g  kus

t touS(ka  1 ,9  cm

t lou i i ka  3 ,2
aZ 3 .8  cm

1 , 4  a 2  1 . 8  k g

1,4  a i  1  ,8  kg

0,5  k9

174 a i  225 g

1 1 5 9

8 5 a 2 1 7 0 9

1,8  a i  2 ,3  kg

0,7  a i  0 ,9  k9

4,5  aZ 5 ,5  k9

ttougtka 0,6
a i  1 ,3  cm

tLouStka 2,5
aZ 3 ,2  cm

0,5  ks

1 . 4  k g

r,2 g

1 , 3  c m  v  p r f i m 6 r u

se s rupKou

bez s tupky

sh i i take  nebo
z a m p r o n

z a m p r o n

pf i  ten6

ptd tky  o  t iou i tce
1 , 3  c m

cete

pt6 tky  o  t tou6 lce
1 , 3 o n

4 ai 6 minut piimli zpfisob za vysok6 teptoty

6 ai 8 minut piinryi 'zprisob za vysok6 teptoty

nepfimim zpflsobem za vysok6 tepLoty

I  aZ 10  minu t  p i im l i  zp isob za  s t iedn i  tep to ty

I  a i  10  minu t  p i im!  zp isob za  s t iedn i  tep to ty

65 a i  60  minu t  15  minu t  p i im l im zp0sobem za s t iedn i
tep to ty ,  a  g r iLu j te  30  aZ 45  min ! i  nep i im lm zp isobem za
s t fedn i  tep to ty

20 ai 25 minut ptimli zpSsob za nizke teploty

6 ai I minut piim! zp8sob za \ysok6 teptoty

10 a i  1  2  minu t  zprudka ope i te  6  minu t  p f im im zp&sobem
za vysoke teptoty. a gritujte 4 aZ 6 minut nepfimim
zp0sobem za vysok6 teptoty

I % ai 2 hodiny nepiimli '  zprisob za stiedni teptoty

1 y, ai 2 hodiny nepiimf zp0sob za stiedni teploty

30 minu t  zprudka opedte  5  minu t  p i imfm zp Isobem za
lysokd teploty, a gritujte 25 minut nepiimfm zp0sobem za
stiedni teptoty

I  aZ 12  minu t  p i im l i  zp isob za  s t iedn i  tep to ty

8  a i  10  minu t  p i i rn f  zpr isob  za  s t fedn i tep to ty

36 a i  40  minu t  6  aZ 10  minu t  p i im lm zpr isobem za n izk6
tep lo ty ,  30  minu t  nep i im lm zp0sobem za s t iedn i  tep to ty

I  a i  1% hod iny  nep i im l i  zp0sob za  s t iedn i  tep to ty

60 a i  70  minu t  nep i imf  zpr isob  za  s t fedn i  tep to ty

2 ai 21/z hodiny ne piirn! zpfiso b za stfed ni teptoty

3  a i  5  minu t  p i imf  zpr isob  za  s t fedn i  tep to ty

10 a i  12  minu t  p i imy i  zp0sob za  s t iedn i  tep to ty

15 a i  20  minu t  nep i im!  zp0sob za  s t iedn i  tep to ty

30 ai 45 minut nepiimf zp&sob za stiedni teploty

2 ai 4 minuty pfimli zp0sob za vysoke teptoty

6  a i  8  minu t  p i im l i  zp isob za  s t fedn i  tep to ty

25 a i  30  minu t  p i im l i  zp i i sob  za  s t iedn i  rep to ty

I  0  a i  1  5  minu t  p i im! '  zpr isob  za  s t iedn i  tep to ty

8  a i  10  minu t  pF imy i  zp f isob  za  s t fedn i  tep lo ty

10 a i  15  minu t  p f im; i  zpr isob  za  s t fedn i tepLoty

35 a i  40  minu t  nep i im!  zp f isob  za  s t fedn i  tep to ty

I  a i  1  2  minu t  p i im l i  zp isob za  s t fedn i  tepLoty

45 a i  60  minu t  nep i imy zpr isob  za  s i fedn i  tep to ty

9  a i  1  1  minu t  p fedvaf te  po  dobu 3  minu t  a  g r i tu j te  6  a i  I
m inu t  p i im im zp0sobem za s t fedn i  tep to ty

Steak :  New Ycrk  s t r ip
lz vys ro6t6nr:el,
Po f te rhouse,  R ib -eye
Is t ied  n iz  ros t6nec i ,
T-bone,  a  f i te t  m ignon
Isvidkovdl

Steak  z  hov6z iho  pupku
lF tank  Steak l

Karban5tek  z  hovEz iho
masa nebo hamburger

Jemn6 sviikovi

K[obisa: derstv6

Kotteta! bez kosti nebo s
kosti

Zebra: vepiov6 iebra
Ibaby back, spareribs]

Zebrar farmiii:sk5, s kosti

Jemn6 sviikovS

Kuieci prsa: I 'ykost6nd,
zbaven5 k0 ie

Kuieci stehnc,r vykostEne,
zbaven6 k i ie

Ku iec i  kouskv :
s  kos t i ,  m ix

Ku ie :  ce le

Farm6isk6 kuie

Kr0 ta :  vce tku ,  bez  ndd ivky

Ryby, f i lety, steaky:
ha t ibu t ,  ch iapat  ie ruen! ' .
losos ,  mo isky  okoun,
meaoun,  tu r id l (

Rybyr cete

Krevety

Chfest

Kuku i ice

Houby

Cib  u te

Brambory

Tipy plo gritovdni
.  Steakyi  rybi  f i tety,  kuieci  kousky bez kost i  a

ze len i r i u  g r i t u j t e  p f im im  zp0sobem po  dobu

. Po gr i tPv6ni  nechte pfed kr5lenim peden6, vdt6i
kusy r lasa a s i tn6 kot tety a steaky odteZet 5 a)
1 0 mingt .  Vni t in i  teptota masa b6hem t6to doby
vzrostd o 5 a i  10 stupi f i .

.  Chce te - [ t  umocn i t  chu t  d feva ,  zvaZ te  i d5n i
od6tdpkU t i  kouskr j  tvrdeho dieva (na odenl ich
ve  vodd  po  dobu  a [espo i  30  m inu t  a  osuden l ch )
nebo nlrvthdenl ich byt in,  jako je napi .  rozmarl in,
tymi5n nebo bobkovyi  t is t .  Mok16 dievo nebo
byt iny potoi te p mo na uht iky tdsn6 pi 'edt im,
nez zacnete gI  vat

.  P i ed  g r i t ov5n im  nech te j i d t o  r ozmraz i t  Pokud
se rozhodnete gr i tovat  mrazen6 j idto,  podi te j te s
deL6im dasem gr l tov6ni .

Tipy ohtednd bezpeinost i  pokrmfi
.  N4aso, t iyby ani  drr ibei  nerozmrazuj te p i i

pokojoY6 teplot6.  Rozmrazuj te v lednidce
.  Pfed zaiatkem pr ipravy pokrm0 a oo prac.  s

i e r s t v lm  masem,  r ybam i  a  d r0beZ i  s i  d t k t adnd
umyjte ruce v tept6 mfdtove vod5.

.  Veike16 n6dobi  a kuchyisk6 nddini ,  k te16 byto v
kontaktu se syrovim masem ai  rybanr i ,  omyj te
tep lou  Vodou  se  sapon6 tem a  op [Schnd te

U j i s t d t e  s e ,  i e  j i d t o  s e  p o h o d i n 6  v e j d e  n a  g r i t  s e  z a v i e n ! m  p o k I o p e r n  a  i e  m e z  j i d L e m  a  h r  a n o u  p o k t o p u  z 0 s t i v i  p r  o s t o r  p i i b t i : n 6  2 , 5  c m
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